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Unidades Administrativas Participantes:

e Secretaria Municipal de Inclusdo e Assisténcia Social - SEMIAS (ORGAO
MOTIVADOR);

e Secretaria Municipal de Administracao - SEMAD;

e Controladoria Geral do Municipal - CGM;

e Secretaria Municipal de Educacdo - SEMED;

e Procuradoria Geral do Municipio - PGM;

e Secretaria Municipal de Economia - SEMEC;

¢ Secretaria Municipal de Meio Ambiente e Desenvolvimento Sustentavel - SEMA;
e Secretaria Municipal de Turismo, Esporte e Lazer - SEMTEL;

¢ Conselho Municipal de Educacao - CME;

e Secretaria Municipal de Desenvolvimento da Cidade - SEMDEC;

e Secretaria Municipal de Seguranca, Transito e Mobilidade - SEMTRAN
e Secretaria Municipal de Infraestrutura - SEINFRA

1. DESCRICAO DO OBJETO

1.1. Constitui o objeto do presente termo de Referéncia o Sistema de Registro de
Precos - SRP para eventual contratacao de empresa especializada na prestacao
de servico por demanda de coffe break, almoco, café e agua e aluguel de
auditorios para realizacao de capacitacoes, oficinas, encontros, cursos,
seminarios, conferéncias e ETC, visando atender as unidades administrativas
participantes da Prefeitura de Porto Velho - RO, conforme condigdes, especificagoes
e quantidades estimadas no presente Termo de Referéncia.

1.2. Os quantitativos foram obtidos levando-se em consideracao a apuracao
realizada pela Unidade Administrativa requisitante por um periodo de 12 (doze)
meses:
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DESCRICAO DO OBJETO MiNI]‘ﬂ REGISTRAR

LOTE 1 - SERVIDO NO LOCAL DO EVENTO

COFFEE BREAK - servido no local do evento indicado
pela contratante, devendo constar de no minimo: 2
tipos de sucos naturais (maracuja, abacaxi, acerola, e
outros), frutas (mamao, meldo, melancia, abacaxi e
outras) leite, café; 4 opcgdes de salgados (coxinhas,
3697/13&1éis, canudinhos, rissoles, empadas, bolinhas de | UND/PESSOAI8 | 51.543
queijo, quibe e pao de queijo), 2 opcoes de doce (bolos,
gelatinas, mouse e mingau). Deverao ser evitadas
frituras e alimentos ricos em cremes. Incluindo os
servicos de montagem e o fornecimento de todo
material necessario para a execugdo do servigo.

Fornecimento no local de cada evento de agua
mineral, café (com e sem actcar) de marca que deve
44548bpossuir Certificado no PQC (Programa de Qualidade do
471340Café), da ABIC e cha (com e sem acucar) durante o
periodo de realizagdo do evento (méaximo 8 horas
diarias).

UND/PHSS@AL 12.467

Refeicao tipo self-service (a vontade) devendo
constar no minimo: 2 a 3 tipos de saladas variadas
sendo uma opc¢ao cozida, 2 tipos de arroz, 2
3697/ | guarnigOes, 2 tipos de carne de primeira (sendo uma
12807| de carne branca e uma vermelha), feijdo, sobremesas
variadas (sendo pelo menos uma opcao de fruta e uma
opcgdo de doce) 1 bebida nao alcodlica por pessoa (suco
natural, refrigerante ou dgua mineral). Almogo e janta.

UND/PES8UAS5 | 12.415

LOTE 2 - EVENTO ATE 50 PESSOAS

COFFEE BREAK - servido no local do evento indicado
pela contratante, devendo constar de no minimo: 2
tipos de sucos naturais (maracuja, abacaxi, acerola, e
outros), frutas (mamao, meldo, melancia, abacaxi e
3697/ outr@s) leite, c_afé; 4 ngées de salgados (goxinhas,
12807 pastéis, canudinhos, rissoles, empadas, bolinhas de | UND/PHS$QR0 3.030
queijo, quibe e pao de queijo), 2 opcodes de doce (bolos,
gelatinas, mouse e mingau). Deverao ser evitadas
frituras e alimentos ricos em cremes. Incluindo os
servicos de montagem e o fornecimento de todo
material necessario para a execugao do servigo.

Fornecimento no local de cada evento de agua
mineral, café (com e sem actcar) de marca que deve
44548bpossuir Certificado no PQC (Programa de Qualidade do SEVS
471340Café), da ABIC e cha (com e sem acucar) durante o UND/PHS 2.130
periodo de realizacdo do evento (méaximo 8 horas
diarias).

Refeicao tipo self-service (a vontade) devendo
constar no minimo: 2 a 3 tipos de saladas variadas
sendo uma opcao cozida, 2 tipos de arroz, 2
3697/ | guarnicdes, 2 tipos de carne de primeira (sendo uma
12807/ de carne branca e uma vermelha), feijio, sobremesas | UND/PHSS&I% 1.130
variadas (sendo pelo menos uma opcao de fruta e uma
opcao de doce) 1 bebida nao alcodlica por pessoa (suco
natural, refrigerante ou dgua mineral). Almogo e janta.

Auditorio com tecnologia para transmissao e recepgéo
ao vivo, com capacidade para 50 pessoas sentadas
confortavelmente em poltronas com assento e encosto
almofadados, apoio para os bracos e prancheta tipo
mével ou moével escamotedvel. Ambiente climatizado,
227721 com boa acustica, contendo 01 (um) ponto para DIARIA 28 55
internet, computador, data-show, telao para projecao,
quadro tipo flip charte pincel adequado, 02 microfones
(01 microfone comum e outro microfone de lapela) que
permitam ao palestrante mobilidade e caixa de som
condizente com o tamanho do ambiente.




LOTE 3 - EVENTO ATE 100 PESSOAS

COFFEE BREAK - servido no local do evento indicado
pela contratante, devendo constar de no minimo: 2
tipos de sucos naturais (maracujd, abacaxi, acerola, e
outros), frutas (mamao, meldao, melancia, abacaxi e

3697/
12807

outras) teite, café; 4 opcdes de salgados (CoXinhas,
pastéis, canudinhos, rissoles, empadas, bolinhas de
queijo, quibe e pao de queijo), 2 opcodes de doce (bolos,
gelatinas, mouse e mingau). Deverao ser evitadas
frituras e alimentos ricos em cremes. Incluindo os
servicos de montagem e o fornecimento de todo
material necessdrio para a execucdo do servigo.

UND/PH

S$MA9

3.813

44548
47134

Fornecimento no local de cada evento de agua
mineral, café (com e sem agtcar) de marca que deve
Yossuir Certificado no PQC (Programa de Qualidade do
DCafé), da ABIC e chd (com e sem agucar) durante o
periodo de realizagdo do evento (méaximo 8 horas
diarias).

UND/PH

SSE80

3.413

10

3697/
12807

Refeicao tipo self-service (a vontade) devendo
constar no minimo: 2 a 3 tipos de saladas variadas
sendo uma opgao cozida, 2 tipos de arroz, 2
guarnicoes, 2 tipos de carne de primeira (sendo uma
de carne branca e uma vermelha), feijao, sobremesas
variadas (sendo pelo menos uma opgao de fruta e uma
opcdo de doce) 1 bebida nao alcodlica por pessoa (suco
natural, refrigerante ou dgua mineral). Almoco e janta.
CATSERV

UND/PH

SSERv

2.913

11

22721

Auditorio com tecnologia para transmissdo e recepcao
ao vivo, com capacidade para 100 pessoas sentadas
confortavelmente em poltronas com assento e encosto
almofadados, apoio para os bracos e prancheta tipo
mével ou movel escamotedvel. Ambiente climatizado,
com boa acustica, contendo 01 (um) ponto para
internet, computador, data-show, telao para projecao,
quadro tipo flip charte pincel adequado, 02 microfones
(01 microfone comum e outro microfone de lapela) que
permitam ao palestrante mobilidade e caixa de som
condizente com o tamanho do ambiente.

DIARIA

11

36

LOTE 4 - EVENTO ATE 150 PESSOAS

12

3697/
12807

COFFEE BREAK - servido no local do evento indicado
pela contratante, devendo constar de no minimo: 2
tipos de sucos naturais (maracuja, abacaxi, acerola, e
outros), frutas (mamao, meldo, melancia, abacaxi e
outras) leite, café; 4 opcgdes de salgados (coxinhas,
pastéis, canudinhos, rissoles, empadas, bolinhas de
queijo, quibe e pao de queijo), 2 opcoes de doce (bolos,
gelatinas, mouse e mingau). Deverdao ser evitadas
frituras e alimentos ricos em cremes. Incluindo os
servicos de montagem e o fornecimento de todo
material necessario para a execugdo do servigo.

UND/PH

S3@A0

5.400

13

44548
47134

Fornecimento no local de cada evento de agua
mineral, café (com e sem aglcar) de marca que deve
bpossuir Certificado no PQC (Programa de Qualidade do
DCafé), da ABIC e chéd (com e sem acucar) durante o
periodo de realizagdo do evento (maximo 8 horas
diarias).

UND/PH

SS&vs

2.400

14

3697/
12807

Refeicao tipo self-service (a vontade) devendo
constar no minimo: 2 a 3 tipos de saladas variadas
sendo uma opc¢ao cozida, 2 tipos de arroz, 2
guarnicoes, 2 tipos de carne de primeira (sendo uma
de carne branca e uma vermelha), feijdo, sobremesas
variadas (sendo pelo menos uma opcao de fruta e uma
opcgdo de doce) 1 bebida nao alcodlica por pessoa (suco
natural, refrigerante ou d4gua mineral). Almogo e janta.

UND/PH

SSEVS

1.200

Auditorio com tecnologia para transmissao e recepgéo
ao vivo, com capacidade para 150 pessoas sentadas
confortavelmente em poltronas com assento e encosto




15

22721

almofadados, apoio para os bracos e prancheta tipo
mébvel ou moével escamotedvel. Ambiente climatizado,
com boa acustica, contendo 01 (um) ponto para
internet, computador, data-show, telao para projecao,
quadro tipo flip charte pincel adequado, 02 microfones
(01 microfone comum e outro microfone de lapela) que
permitam ao palestrante mobilidade e caixa de som
condizente com o tamanho do ambiente.

DIARIA

22

LOTE 5 - EVENTO ATE 200 PESSOAS

16

3697/
12807

COFFEE BREAK - servido no local do evento indicado
pela contratante, devendo constar de no minimo: 2
tipos de sucos naturais (maracuja, abacaxi, acerola, e
outros), frutas (mamao, melao, melancia, abacaxi e
outras) leite, café; 4 opcbes de salgados (coxinhas,
pastéis, canudinhos, rissoles, empadas, bolinhas de
queijo, quibe e pao de queijo), 2 opcdes de doce (bolos,
gelatinas, mouse e mingau). Deverao ser evitadas
frituras e alimentos ricos em cremes. Incluindo os
servicos de montagem e o fornecimento de todo
material necessdrio para a execucdo do servigo.

UND/PH

S$OAR0

4.400

17

44548
47134

Fornecimento no local de cada evento de agua
mineral, café (com e sem actcar) de marca que deve
bpossuir Certificado no PQC (Programa de Qualidade do
DCafé), da ABIC e chéa (com e sem acucar) durante o
periodo de realizagdo do evento (maximo 8 horas
diarias).

UND/PH

S$@A/O

4.200

18

3697/
12807

Refeicao tipo self-service (a vontade) devendo
constar no minimo: 2 a 3 tipos de saladas variadas
sendo uma opgao cozida, 2 tipos de arroz, 2
guarnigoes, 2 tipos de carne de primeira (sendo uma
de carne branca e uma vermelha), feijao, sobremesas
variadas (sendo pelo menos uma opgao de fruta e uma
opcdo de doce) 1 bebida nao alcodlica por pessoa (suco
natural, refrigerante ou d4gua mineral). Almoco e janta.

UND/PH

S$GA0

3.000

19

22721

Auditorio com tecnologia para transmissdo e recepgao
ao vivo, com capacidade para 200 pessoas sentadas
confortavelmente em poltronas com assento e encosto
almofadados, apoio para os bragos e prancheta tipo
moébvel ou mével escamoteavel. Ambiente climatizado,
com boa acustica, contendo 01 (um) ponto para
internet, computador, data-show, telao para projecao,
quadro tipo flip charte pincel adequado, 02 microfones
(01 microfone comum e outro microfone de lapela) que
permitam ao palestrante mobilidade e caixa de som
condizente com o tamanho do ambiente.

DIARIA

188

218

LOTE 6 - EVENTO ATE 300 PESSOAS

20

3697/
12807

COFFEE BREAK - servido no local do evento indicado
pela contratante, devendo constar de no minimo: 2
tipos de sucos naturais (maracuja, abacaxi, acerola, e
outros), frutas (mamao, meldao, melancia, abacaxi e
outras) leite, café; 4 opcbes de salgados (coxinhas,
pastéis, canudinhos, rissoles, empadas, bolinhas de
queijo, quibe e pdo de queijo), 2 opcdes de doce (bolos,
gelatinas, mouse e mingau). Deverao ser evitadas
frituras e alimentos ricos em cremes. Incluindo os
servicos de montagem e o fornecimento de todo
material necessdrio para a execugao do servigo.

UND/PH

SB6@A0

14.380

21

44548
47134

Fornecimento no local de cada evento de agua
mineral, café (com e sem agucar) de marca que deve
Yossuir Certificado no PQC (Programa de Qualidade do
(0Café), da ABIC e cha (com e sem agucar) durante o
periodo de realizagdo do evento (maximo 8 horas
diarias).

UND/PH

S8MAO

9.580

22

3697/

Refeicao tipo self-service (a vontade) devendo
constar no minimo: 2 a 3 tipos de saladas variadas
sendo uma opgao cozida, 2 tipos de arroz, 2
guarnicoes, 2 tipos de carne de primeira (sendo uma

UND/PH

S30A0

5.400




12807| de carne branca e uma vermelha), feijao, sobremesas
variadas (sendo pelo menos uma opgao de fruta e uma
opcdo de doce) 1 bebida nao alcodlica por pessoa (suco
natural, refrigerante ou d4gua mineral). Almoco e janta.

23

Auditorio com tecnologia para transmissdo e recepcao
ao vivo, com capacidade para 300 pessoas sentadas
confortavelmente em poltronas com assento e encosto
almofadados, apoio para os bragos e prancheta tipo
movel ou movel escamoteavel. Ambiente climatizado, )
22721| com boa acustica, contendo 01 (um) ponto para DIARIA 20
internet, computador, data-show, telao para projecao,
quadro tipo flip charte pincel adequado, 02 microfones
(01 microfone comum e outro microfone de lapela) que
permitam ao palestrante mobilidade e caixa de som
condizente com o tamanho do ambiente.

45

1.3. Em caso de divergéncia entre as especificacbes do objeto deste Termo de
Referéncia e o respectivo cddigo do Catdlogo de Materiais (CATMAT) ou do
Catélogo de Servico (CATSERV) do sistema SIASG/COMPRASNET, prevalecerao as
especificagoes deste Termo de Referéncia.

1.4. Os itens da presente Contratacao sao caracterizados como SERVICO COMUM,
com caracteristicas e especificagcdes usuais de mercado, conforme disposicdo do art.
62, inciso XIII, da Lei n? 14.133/2021, conforme condigcoes e exigéncias
estabelecidas neste instrumento.

1.5. A Forma de Contratacédo Pretendida serd através da Modalidade PREGAO na
forma ELETRONICA, do tipo MENOR PRECO, nos termos da Lei
Complementar n? 1.000/2025, regulamentada pelo Decreto n2 21.133, de 03 de
julho de 2025, Lei n® 14.133 de 1 de abril de 2021, Decreto Municipal n? 18.892 de
30 de marco de 2023, publicada no DOM n? 3444, que regulamenta a Lei n® 14.133,
de 12 de abril de 2021, que dispoe sobre Licitacdoes e Contratos Administrativos no
Municipio de Porto Velho e da outras providéncias, Lei Complementar n® 123 de 14
de dezembro de 2006 e suas alteragoes, aplicagdo subsididria Decreto Federal n®
11.462 de 31 de marco de 2023, que regulamenta os artigos 82 a 86 da Lei n?
14.133, de 12 de abril de 2021, que se refere ao procedimento auxiliar de Sistema de
Registro de Precos.

2. FUNDAMENTACAO DA CONTRATACAO

2.1. O Presente Termo de Referéncia foi elaborado em consonéancia ao inciso XXIII,
art. 62 da nova Lei de Licitacdes e Contratos Administrativos n? 14.133, de 12 de
abril de 2021 e em conformidade ao art. 82 da mesma lei, que se refere ao Sistema
de Registro de Precos — SRP e ao art. 38 do Decreto Municipal n® 18.892, de 30 de
marco de 2023, que regulamenta o procedimento auxiliar de Sistema de Registro de
Precos no ambito do Municipio de Porto Velho em consonancia ao Estudo Técnico
Preliminar — ETP (id. 0251880) e demais normas pertinentes.

2.2, Justificativa para a contratacao
2.2.1. Justificativa do Orgao do Planejamento Central

2.2.1.1. Em consonéancia com as atribui¢des legais e regulamentares, optou-se por
utilizar o Sistema de Registro de Precos Permanente como procedimento auxiliar
para atender as necessidades da unidade requisitante. Esta escolha visa garantir a
eficiéncia e economicidade na eventual contratacao de empresa especializada
na prestacao de servico por demanda de coffe break, almoco, café e agua e
aluguel de auditorios para realizacao de capacitacoes, oficinas, encontros,
cursos, seminarios, conferéncias e ETC.

2.2.2. Justificativa das Unidades Administrativas Participantes

2.2.2.1. E importante consignar que a justificativa da necessidade e quantidades
estimadas no processo, em razao de consumo foram elaboradas pela Unidades
Participantes, visto que sdao as detentoras do conhecimento técnico e pratico, além
das informagoes pertinentes dos servigos sob sua responsabilidade, que demandam
a utilizacao do objeto que se pretende adquirir.

2.2.2.2. Nesse contexto, transcreve - se as justificativas apresentadas pelas
unidades administrativas participantes:

Secretaria Municipal de Inclusdo e Assisténcia Social - SEMIAS:




“As demandas decorrentes dos servigcos de aluguel de auditorio e fornecimento de refeigcdo, coffee
break, café e agua sdo decorrentes da necessidade de capacitagées e eventos como seminarios,
encontros, oficinas, conferéncias entre outros métodos que possuem a proposta de fazer com que
os envolvidos aprofundem os conhecimentos além de realizar troca de experiéncias entre os
participantes, ndo so da assisténcia social como também das dreas afins como a saude e da
educagdo. O processo visa atender a necessidade de locacdo de auditorios para realizacdo de
eventos como: Capacitagdo: processo permanente e deliberado de aprendizagem, com o proposito
de contribuir para o desenvolvimento de competéncias individuais; Semindrios: modalidade de
evento que tem o objetivo de discutir, apresentar e compartilhar informagoes e inovagoes sobre o
tema ou assunto especifico geralmente ministrado por um ou mais especialista sobre o tema
abordado; Encontros: sdo eventos bastante objetivos e de rapida duragcdo com o objetivo de
apresentar trabalhos e estudos e realizar debates acerca de temas polémicos que estejam ligados
ao dia a dia as necessidades dos participantes; Conferéncias: evento organizado por um grupo de
pessoas com o objetivo de reunir pessoas para discutir determinada questdo ou problemadtica,
visando o levantamento de solu¢des, prioridades e propostas para o bem comum; Oficinas: € uma
metodologia de trabalho que prevé a formacdo coletiva com momentos de interagdo e troca de
saberes. Os eventos previstos atenderdo aos servidores, conselheiros, técnicos e demais pessoas
que atendam a rede socioassistencial do municipio. Além dos auditorios serdo contratados
servicos de alimentagdo para os participantes. Em eventos de até 4 horas serdo servidos cafe,
dgua e coffee break e eventos de 8 horas também serdo ofertados uma refeicdo. A centralidade da
gestdo do trabalho e a qualificacdo e valorizagdo dos trabalhadores atribuida aos entes
federativos estdo postas na Politica Nacional de Capacitagdo para a consolidacdo do SUAS
(PNC/SUAS). A gestdo do trabalho no SUAS foi requlamentada pela Norma Operacional Basica de
Recursos Humanos do SUAS (NOB-RH/SUAS/2006). O Programa Nacional de Capacitacdo do
SUAS (CapacitaSUAS) foi instituido pela Resolugcdo do Conselho Nacional de Assisténcia Social
(CNAS) n° 08, de 2012 para assegurar a oferta de formacdo e capacitacdo permanente para
profissionais, gestores, conselheiros e técnicos do SUAS e a implementagcdo das agbes e dos
Planos de Educacdo Permanente e Aprimoramento da Gestdo do SUAS nos municipios. A Politica
Nacional de Educacdo Permanente foi aprovada pela Resolugdo n° 04/13 orientando a construcdo
de contetdos para processos formativos com base no reconhecimento dos saberes jd construidos
nas praticas profissionais, partindo de situacdes concretas vivenciadas pelos trabalhadores do
SUAS. Tais saberes sdo ampliados a partir da disseminacdo de conhecimentos cientificos e da
troca de experiéncias. Na constante busca da melhoria da qualidade dos servigos prestados a
sociedade, a Secretaria Municipal de Assisténcia Social (SEMASF) cotidianamente tem enfrentado
novos desafios para cumprir sua missdao de desenvolver habilidades dos servidores e, para tal,
vém buscando a constante capacitacdo de seus profissionais.”

Secretaria Municipal de Administracao - SEMAD:

“Em atencdo ao Oficio Circular n? 6/2025/DCRAP/DGNA/SGP/SGG (e-DOC C1F1EB30-e), que
tratam da manifestacdo de interesse na Implantacao de Registro de Precos Permanente (SRPP)
para eventual contratacdo de empresa especializada na prestacdo de servicos por demanda,
incluindo coffee break, almogo, café, dgua e aluguel de auditérios para realizacdo de
capacitacdes, oficinas, encontros, cursos, seminarios e conferéncias, a Secretaria Municipal de
Administracao (SEMAD) manifesta, por meio deste, seu interesse em participar do referido
processo. A aquisicdo desses servicos justifica-se pela essencialidade do fornecimento,
considerando que a Secretaria promove regularmente cursos, palestras e oficinas para os
servidores. Durante esses eventos, a oferta de alimentacao nos intervalos é fundamental para
garantir a concentracdo e a produtividade dos participantes, tornando-se, assim, uma ferramenta
indispensavel para o éxito das atividades. Além disso, a disponibilizagdo de coffee break, café,
agua e espacgos adequados para eventos atende ndo apenas as necessidades basicas dos
participantes, mas também reflete boas praticas de gestao. Essa medida reforca a organizagao e a
qualidade dos eventos, impactando positivamente a experiéncia dos envolvidos, motivando os
servidores e fortalecendo a imagem institucional. Por fim, a contratacdao em questdo representa
uma oportunidade valiosa para a interacao e o fortalecimento de relagdes entre os participantes,
contribuindo para o desenvolvimento das competéncias dos servidores municipais. Dessa forma, a
iniciativa capacita, atualiza e prepara os profissionais com exceléncia, elevando o padrdo de
qualidade no servigo publico.

Justificativa do Quantitativo

O quantitativo dos itens solicitados foi definido com base nos planejamentos realizados pelo
Departamento de Capacitagdo e Treinamento (DCT) e pela Coordenadoria de Satde Ocupacional
desta Secretaria Municipal de Administracdo, com o objetivo de atender a Superintendéncia
Municipal de Licitagdes. Esse planejamento contou com o apoio técnico do DCT, responsavel pela
organizacao de eventos institucionais, tais como seminarios, oficinas, solenidades, conferéncias e
cursos voltados a capacitacdo, aperfeicoamento, formacdo inicial e continuada, bem como
especializacbes destinadas aos servidores da Prefeitura de Porto Velho. Considerando que tais
eventos, devido a sua duragdo estendida, demandam o fornecimento de alimentacao,
especialmente na modalidade coffee break, e visando assegurar a continuidade dos servigos
prestados por esta Secretaria, solicitamos a aquisicdo dos materiais especificados na relacdo
anexa, para um periodo de 12 (doze) meses.”

Controladoria Geral do Municipal - CGM:

“Considerando ainda que a CGM vem desenvolvendo trabalhos exitosos em suas praticas de
orientagdo aos gestores, secretdrios, servidores; por meio de eventos, treinamentos e cursos
promovidos. Ademais, no ano de 2024 foram promovidos, entre outros, dois grandes eventos que
contribuiram de forma relevante nao sé para o Municipio de Porto Velho, mas também para todo o
Estado de Rondoénia, foram eles o I Encontro Estadual de Controle Interno e o I Encontro de
Prefeitos e Prefeitas. Em relacdao aos eventos citados, podemos frisar que o I ENCONTRO



ESTADUAL DE CONTROLE INTERNO, que ocorreu em maio/2024, na cidade de Ji-Parand, trouxe-
nos retornos positivos dos participantes. O curso teve como objetivo o fortalecimento de vinculos
entre o6rgdos de controle interno e externo, a argumentacdo sobre maneiras de disseminar
programas de integridade, enfatizando a importancia da ética no servigo publico, gestdo de riscos,
auditoria interna governamental, responsabilizagdes administrativas, compartilhamento de
experiéncias e conhecimentos sobre a tematica e que também abrangeu temas de relevancia
como integridade, ouvidoria, transparéncia, auditoria, gestdo de riscos, responsabilizagdao de
pessoa juridica e monitoramento. Além disso, referente ao evento I ENCONTRO DE PREFEITOS E
PREFEITAS - TRANSICAO E INOVAGAO PARA UMA GESTAO EFICIENTE, ocorrido nos dias 07 e
08 de novembro de 2024, no Teatro Banzeiros, em parceria com a Associacdo Rondoniense de
Municipios - AROM, também logramos exitosos resultados. O objetivo desta CGM foi fortalecer as
administragbes municipais e aprimorar a eficdcia da gestao publica, com foco no controle e na
eficiéncia administrativa, tendo em vista a necessidade de promocdo da troca de experiéncias, e
ainda facilitar o intercambio de boas praticas entre os gestores municipais, possibilitando um
espaco de didlogo e compartilhamento de solugées inovadoras para desafios comuns enfrentados
pelas prefeituras de Rondonia. Considerando o indispensédvel fortalecimento da governanga
publica com a capacitagdo dos gestores municipais com a utilizacdo de ferramentas e técnicas de
gestdo que contribuam para a transparéncia, eficiéncia e accountability, assegurando o
aprimoramento dos processos decisorios e a prestacao de servigos de qualidade a populagdo, bem
como o fomento da cultura de integridade incentivando a adogao de politicas de integridade, ética
e combate a corrupgao, reforcando a importancia de praticas responsaveis na gestdo publica para
garantir a confianga dos cidadaos nas instituicées. Considerando ainda o intuito de fortalecer a
capacidade técnica dos servidores e gestores oferecendo palestras que ampliem o conhecimento
sobre temas cruciais como compliance, controle interno, planejamento estratégico e gestdo de
riscos. Considerando que esta Controladoria permanece com o objetivo de continuar com o
desenvolvimento dos trabalhos relacionados ao fortalecimento do Controle Eficiente, bem como
promover capacitagdes no ano de 2026. Considerando a programagao dos cursos e eventos a
serem realizados no ano de 2025, conforme informacdes constantes no OFICIO INTERNO N°
005/2025/NUETE/SUOP/CGM (e-doc 2465FF7D), bem como quadro citado no Item 10 deste DFD.
Assim, solicitamos a aquisi¢ao de coffee break para atender os participantes e colaboradores nos
intervalos dos cursos e eventos que serdo promovidos no ano de 2026.

Justificativa do Quantitativo

De acordo com a programacdo dos eventos para o ano de 2026, dois eventos contardo com a
quantidade de 200 (duzentos) participantes cada, de acordo com a disponibilidade das vagas e
considerando a capacidade do local onde sera realizado o evento (Auditério do Teatro Banzeiros).
Sendo eles o evento ETICA NO SERVICO PUBLICO, e o evento ENCONTRO COM A REDE DE
CONTROLE - ATUAGCAO NOS PROCESSOS DE AUDITORIA E CONTROLE.Em relacdo ao evento
OFICINA: TRANSPARENCIA E COMPLIANCE, contamos com a quantidade (previsio) de 40
participantes. Contudo, para melhor demonstracdo, procedemos com a descri¢ao (detalhada) no
item 4 deste DFD. Salientamos que para a quantidade de café, consideramos que nem todos os
participantes consomem o item, assim procedemos com a demanda de aproximadamente metade
da quantidade de pessoas.”

Secretaria Municipal de Educacao - SEMED:

“A Secretaria Municipal de Educacdao de Porto Velho (SEMED) proporciona, desde sua
estruturagdo inicial, enquanto instituicdo publica, formacgdo continuada dos servidores da
educacdo, com o “objetivo” de qualificar potencialmente a gestdo escolar, as equipes pedagégicas
das escolas, o apoio técnico e, principalmente, aos docentes da rede, empregando esforgos para
garantir a elevacgdo da qualidade do ensino e da aprendizagem dos alunos. Os eventos/formacgoes
continuadas oferecidos, possuem em virtude do seu tempo de duragdo e/ou integracdo, intervalos
de horérios que demandam a oferta de alimentacdo por meio do servico de coffee break aos
participantes. A contratacdo evita despesas de tultima hora com fornecimento de refeigdes leves,
imprescindiveis nesses tipos de eventos, que geralmente tem duragdo minima de 4h por turno.
Desse modo, constata-se a necessidade da contratagdo do servico em pauta, contemplando o
atendimento aos participantes dos eventos a serem realizados. Registra-se que a presente
contratacdo favorece a economicidade, uma vez que contratacdes isoladas para cada evento em si
acabam por ser mais onerosas do que uma contratagdo uUnica que visa proporcionar o
fornecimento por demanda e conforme a necessidade ao longo do contrato, além de uniformizar a
qualidade dos produtos e facilitar a gestdo e a fiscalizacdo dos servigos prestados e dos produtos
entregues. Considerando que, a Formagdao Continuada estd legalmente garantida na LDB (Lei
9.394 de 20 de dezembro de 1996), artigo 67 que diz: Os sistemas de ensino promoverdao a
valorizagao dos profissionais da educagdo, assegurando-lhes no inciso II, do mesmo artigo, o
“aperfeicoamento profissional continuado, inclusive com licenciamento peridédico remunerado
para esse fim; Considerando que, a formacao continuada dos professores estd presente na Lei de
Diretrizes e Bases da Educacdo- LDB, refor¢cado com a adogao da Base Nacional Comum, com a
finalidade de zelar pela aprendizagem dos estudantes, esse processo deve ser entendido como
uma politica publica, sendo responsabilidade do Estado promover a capacitagcdo desses
profissionais. Considerando o Plano Municipal de Educacdo - PME, Meta 16 que estabelece:
“Oferta para 100% (cem por cento) dos professores da educacgdo bdasica, cursos de formagdo
continuada em sua area de atuagéo, considerando as necessidades, demandas e contextualizacao
do sistema de ensino, até o sexto ano da vigéncia do PME; Considerando que fazem parte também
do rol de atribuigcbes desta SEMED a promocgao de cursos, semindrios, congressos, simposios,
visando ao aprimoramento profissional e cultural dos membros e servidores; Considerando que, a
Secretaria Municipal de Educacdao- SEMED, por meio da Divisao de Formacdo- DIFOR, promove
as formacgbes continuadas especificas da area de atuacédo dos professores, as quais sdo ofertadas
no decorrer do ano letivo, cujo objetivo é promover momentos formativos e possibilitar reflexdes
acerca de uma educagao de exceléncia, com trocas e vivéncias de experiéncias exitosas ocorridas
nas escolas da rede municipal de Porto Velho. Com base na demanda estimada de participantes e



na necessidade de garantir o bem-estar e o desempenho dos mesmos durante os eventos, se
justifica a aquisicdo de quantidade de 26.775 de coffee break, para serem consumidos no periodo
de junho a dezembro no exercicio do ano letivo de 2026, conforme o Cronograma de Execugéo
para atender as atividades programadas pelo Departamento de Politicas Educacionais — DPE por
meio da divisdo de Formacdo- DIFOR/ SEMED. O quantitativo requerido, permitira atender as
necessidades de alimentacdo dos participantes, nesse periodo, promovendo assim um ambiente
propicio para interacdo e socializacdo entre os servidores, conforme discriminado neste
documento, e d4 base ao termo de Referéncia como dispde a INSTRUCAO NORMATIVA SEGES
N¢ 58, DE 8 DE AGOSTO DE 2022, e o Decreto n2 18.892, de 30 de margo de 2023. Dessa forma,
torna-se necessaria a contratacdo dos servigos supra mencionados e sua ndo contratagdo ou a sua
contratacdo intempestiva, pode comprometer o bom andamento das atividades institucionais
planejadas, tomando-se assim, a imprescindibilidade da contratacdo de empresa especializada
para a execucgdo dos servicos. Nessa premissa, esses eventos sdo uma agao pontual da Secretaria
Municipal de EducacdoSEMED, sendo uma pratica relacionada a busca constante pela
qualificagdo profissional, cujo objetivo é melhorar a pratica docente e a trajetéria profissional do
professor. Por isso, a formagdo continuada/ semindrios e congressos sao considerados uma forma
que o professor tem de aperfeigoar sua préatica pedagdgica e conquistar melhores condigbes em
sua carreira profissional e o congresso é uma delas.”

Procuradoria Geral do Municipio - PGM:

“Justificativa da Contratacdo Em atendimento ao Oficio Circular n° 6/2025/DGNA/SGP/SGG de 06
de fevereiro de 2025 e considerando a oportunidade de participacdo desta Procuradoria-Geral do
Municipio na eventual contratacdo de empresa especializada na prestacdo de servico por
demanda de coffee break, almoco, café e agua, aluguel de auditorios para realizacdo de
capacitagcdes, oficinas, encontros, cursos, semindrios, conferéncias, através do Sistema de
Registro de Pregos Permanente, temos a informar que: O motivo da presente contratagcdo é
atender as necessidades da Procuradoria Geral do Municipio, em razdo da realizacdo de eventos
como semindrios, oficinas, cursos, solenidades, conferéncias, entre outros. Esses eventos
demandam o servico de coffee break, uma vez que se tratam de reunides e treinamentos com
duracdo extensdo, o que contribui para o bem-estar e aproveitamento dos participantes. A
Procuradoria Geral do Municipio organiza regularmente eventos voltados para a capacitagdo de
servidores, palestras, reunioes e datas comemorativas no &mbito interno da Instituicdo. Exemplos
incluem capacitacdo de servidores, reunides técnicas, entre outros, além de diversos encontros
que requerem a prestacdo do servigco de coffee break. A contratacdo de empresa especializada na
organizagdo de eventos oferece beneficios financeiros a Instituicdo, visto que ndo dispde de
materiais (mesas, toalhas, moveis e outros) nem de méao de obra especializada em seu quadro de
servidores para a execucdo de servigos de coffee break e outras atividades necessarias a
realizacdo de eventos internos promovidos por diversos setores da PGM e pela CIPA.”

Secretaria Municipal de Economia - SEMEC :

“Em atencg&o ao Oficio Circular N? 6/2025/DGNA/SGP (e-DOC 8A2824C6-c), de 14 de fevereiro de
2025, no que concerne a manifestacdo quanto ao interesse em participar da atualizacao de
Sistema de Registro de Precos Permanente - SRPP PARA EVENTUAL CONTRATACAO DE
EMPRESA ESPECIALIZADA NA PRESTACAO DE SERVICO POR DEMANDA DE COFFEE BREAK,
ALMOCO, CAFE E AGUA E ALUGUEL DE AUDITORIOS PARA REALIZACAO DE CAPACITACOES,
OFICINAS, ENCONTROS, CURSOS, SEMINARIOS, CONFERENCIAS E ETC - PROCESSO n°
00600-00026121/2024. A contratacao desse servico tem como objetivo aprimorar a qualidade da
programacdo anual, promovendo um ambiente mais propicio para a troca de ideias e
conhecimentos. A disponibilizacdo de servico de alimentacdo e auditério durante os eventos
contribui diretamente para a melhoria do desempenho dos participantes, incentivando a
interacdo, a produtividade e o engajamento, dado isto, a contratagdo do servigo de coffee break é
essencial para garantir o suporte adequado aos eventos promovidos por esta unidade
administrativa. O Departamento de Implementacdo do Plano Diretor — Diplad promove diversos
eventos de acompanhamento, e fomentacdo do Plano Diretor Participativo do Municipio de Porto
Velho - PDPM e de capacitagdo para o efetivo acompanhamento e avaliacdo do PDPM, alguns
destes eventos estdo previstos no préprio Plano Diretor, como a Conferéncia Municipal de
Acompanhamento do Plano Diretor, que visa a discussdo e andlise acerca do Relatério de
Acompanhamento do PDPM e proposi¢cées a implantacdo da politica urbana e territorial, com
participacdo direta da sociedade civil, além de constar como parte da metodologia deste Plano
Diretor a aproximacdo da relacdo entre planejamento urbano e territorial com servidores
municipais e também demais municipes. Em razdo disso, é essencial que o poder publico ofereca
os melhores meios possiveis para o envolvimento e engajamento do publico alvo em seus eventos
a fim de atingir o objetivo de sua realizagdo. O Departamento de Geoprocessamento - GEO, por
meio da Prefeitura de Porto Velho, visa avangar no processo de modernizagdo da gestao publica,
por meio da capacitacdo do efetivo municipal, para a utilizagdo de tecnologia geografica no
cotidiano das wunidades da administracdo. Diante dessa necessidade de melhoria e
aperfeicoamento da gestdo, tem-se como necessaria a capacitacdo em condigdes que satisfagcam o
aprendizado e a fluidez da utilizagdo da tecnologia. O Departamento de Assisténcia Técnica -
ASTEC, dentre suas fungoes, é responsavel pelo alinhamento das informagdes para a elaboragdo
do Relatério Anual de Gestdo pela SEMPOG. O Relatério Anual de Gestdo é a peca central da
Prestacgdo de Contas que os responsaveis pela gestdo de recursos publicos devem realizar a cada
exercicio. Seu objetivo principal é oferecer uma visao clara para a sociedade sobre como a
estratégia, a governanga, o desempenho e as perspectivas levam a geragédo de valor publico em
curto, médio e longo prazos, além de demonstrar e justificar os resultados alcancados em face dos
objetivos estabelecidos. A Subsecretaria de Orgamento - SUORCAM, tem como funcgdo
comunicativa promover capacitacdo de secretédrios, adjuntos e técnicos das Unidades
Orcamentérias da Prefeitura de Porto Velho para que todos estejam aptos a formular e
desenvolver indicadores e metas fisicas e financeiras para a elaboragdo do Plano Plurianual, Lei
de diretrizes Orgamentdrias e Lei Orcamentéaria Anual. Com isso posto, sdo realizadas audiéncias



publicas, com participagdo de secretérios, técnicos e comunidade em geral, para discussdo das
politicas publicas e levantamento das necessidades e prioridades para o Municipio de Porto Velho
e Distritos, a serem incluidas no PPA, LDO e LOA. Por fim, deve realizar reunides técnicas com
secretarios e técnicos das Unidades Orgamentdrias para discussdo da metodologia (integracao do
plano de governo; plano diretor; plano municipal de satde; plano municipal de educacao, etc.)
para elaboracdo do Plano Plurianual - PPA e Lei de Diretrizes Orcamentarias - LDO e para
discussdo das politicas publicas para a elaboracdo da Lei Orgamentaria Anual — LOA.

O quantitativo estimado foi definido com base na programagao anual de eventos, considerando a
quantidade média de participantes por encontro e a frequéncia das atividades planejadas, sendo
discriminadas no ITEM 4 deste DFD, sendo levado em consideracdao eventos anteriormente
promovidos por esta SEMPOG. Considerando os servigos desta Secretaria temos a realizagao de
audiéncias publicas, como a Audiéncia Publica para Elaboragdo do Projeto de Lei Orgamentdria
Anual - PLOA (quérum de cerca de 100 pessoas), eventos de divulgagdo, como o Langamento do
GeoPortal (quérum de cerca de 60 pessoas), oficinas, como a 12 Oficina de Capacitacdo de
Acompanhamento, Monitoramento e Avaliagdo do Plano Diretor Participativo do Municipio de
Porto Velho (quérum de cerca de 50 pessoas) e o Férum Preparatério Distrital - Distrito Sede
Porto Velho (quérum de cerca de 80 pessoas), dentre outros, informamos que nao foram
realizadas aberturas de processos para atendimento de demanda, embora tenha sido oferecido
coffee break em alguns dos eventos promovidos por esta Secretaria. Esse planejamento visa
garantir que todos os eventos tenham a infraestrutura necessaria para oferecer um ambiente
adequado e produtivo aos participantes.”

Secretaria Municipal de Meio Ambiente e Desenvolvimento Sustentavel - SEMA:

“ A presente justificativa tem como objetivo atender as necessidades da Secretaria de Meio
Ambiente (SEMA) quanto a locacdo de auditorios e ao fornecimento de alimentagdo para os
participantes, a fim de suprir a demanda de eventos e capacitagbes voltadas ao desenvolvimento
dos programas e projetos executados pela secretaria. Dessa forma, busca-se atender os seguintes
departamentos: DPCA, CIPA e CONDEMA. 2.2. Justificativa do Quantitativo Os quantitativos sdo
baseados nos cronogramas de eventos dos departamentos requisitantes, no decorrer do ano de
2026. Justificativa do COMDEMA: Considerando que O Conselho Municipal de Defesa do Meio
Ambiente- COMDEMA, criado pela Lei n° 138, de 28 de dezembro de 2021, como orgdo auténomo
colegiado de natureza normativa, consultiva, deliberativa e recursal, integrante do Sistema
Municipal de Meio Ambiente- SIMMA, tem por finalidade contribuir na formulagdo da politica
ambiental do municipio de Porto Velho e acompanhar a sua execu¢do, promovendo orientacées,
quando entender necessdrio. Conforme o art. 22°. da Lei Complementar n° 138/2001 o
COMDEMA reunir-se-a ordinariamente uma vez por més e extraordinariamente, quando
convocado pelo Presidente ou por metade de seus membros titulares. Diante de todo exposto,
considerando que se faz necessdrio a apresentagdo de justificativa para comprovagdo da
utilizacdo do objeto da contratacdo, encaminhamos o quantitativo de 600 unidades de COFFEE
BRFAK ao ano de 2026.”

Secretaria Municipal de Turismo, Esporte e Lazer - SEMTEL (Obs.: antiga SEMES e
SEMDESTUR):

SEMES

“ A Secretaria Municipal de Esporte e Lazer - SEMES, tem por objetivo levar a prdtica de esporte
e lazer a populagdo, proporcionando assim uma melhoria na qualidade de vida. Considerando que
estd Secretaria desenvolve diversos projetos de esporte e lazer, buscando incentivar a pratica de
atividades fisicas. Desenvolver politicas piiblicas no ambito da iniciacdo esportiva e de atividade
fisica ndo é uma tarefa facil, porém massificando a prdtica de esporte através das atividades da
secretaria contribuiremos com desenvolvimento humano, social e esportivo, bem como a redug¢ao
de indices de criminalidade, transformacdo social e melhoramento da qualidade de vida. Portanto,
com base nesse conceito a Secretaria Municipal de Esporte e Lazer necessita de abertura de
procedimento licitatério a ser deflagrado para IMPLANTACAO DE REGISTRO DE PRECOS
PERMANENTE - SRPP PARA EVENTUAL CONTRATACAO DE EMPRESA ESPECIALIZADA NA
PRESTACAO DE SERVICO POR DEMANDA DE COFFEE BREAK, ALMOCO, CAFE E AGUA E
ALUGUEL DE AUDITORIOS PARA REALIZACAO DE CAPACITACOES, OFICINAS, ENCONTROS,
CURSOS, SEMINARIOS, CONFERENCIAS E ETC - PROCESSO N° 00600-00026121/2024-99-e O
fornecimento de alimentagdo € em razdo da imprecisdo da duragdo das atividades, sendo comum
iniciar a partir da manha e esta perdurar até a noite, e as vezes, por varios dias, dependendo do
projeto. Convém lembrar que em algumas atividades a permanéncia dos participantes e de suma
importadncia, o que impossibilita a saida dos mesmos do local onde ¢é realizada a atividade, ou o
seu retorno para seus distritos, como por exemplo, o Projeto INTERDISTRITAL que sera
disponibilizado alimentagdo para os atletas vindo dos distritos abrigados em alojamento no local
que sediard o evento. Torna-se imperioso, portanto, para efetivacdo dos projetos, que os
servidores e demais participantes tenham alimentagdo disponivel nos intervalos das atividades
desenvolvidas. Tendo em vista a necessidade e com base nesses fatos se faz vidvel a Contratacdo
de Empresa Especializada em Preparar e Fornecer Refei¢des, do tipo Self-Service (Café da
Manha, Almoco e Jantar). Neste sentido, atendo o preconizado no servico piblico no que se refere
a qualidade dos servigos oferecidos, € de grande relevdncia que como as principais questées
abordadas nesta justificativa, as quais devem ser tratadas de forma integrada para que se
alcancem os objetivos gerais e que se cumpra com a visdo e missdo proposta por esta secretaria.
Para concretizagdo do planejamento uma vez idealizado por esta secretaria, a alimentacdo na
forma de selff-service é necessaria pela praticidade do servigo, reconhecendo os riscos envolvidos
com refeicoes quentes transportadas em embalagens do tipo marmitex e a importincia do
controle térmico levando em consideracdo a montagem, o transporte, e ao final do processo de
distribuicdo, neste caso, a contratacdo além de garantir uma alimentacdo mais saudavel, a pessoa
por si mesma escolhem o alimento que realmente deseja, na quantidade que lhe satisfaca, sem



desperdicio. Baseado no exposto acima, o apresentado sdo alguns dos valores agregados aos
projetos que ilustram sua transversalidade; Contribuigdo para qualidade de vida da populagdo de
Porto Velho; Valorizacdo da educacdo fisica, enquanto drea do conhecimento e de atuacdo
profissional; Promog¢do da cultura esportiva. No mais, reconhecendo a importancia dos projetos a
serem executados por esta secretaria, é que justificamos a necessidade da contratagdo que
demandara a abertura do processo, com a finalidade de Contratacdo de EFmpresa Especializada
em Preparar e Fornecer Refeigées, do tipo Self-Service (Café da Manhd, Almoco e Jantar). 2.2.
Justificativa do Quantitativo Com base na SRP N° 054/2023 — Processo 00600-00003619/2023-01-
e e seus respectivos gerenciamentos, bem como o processo 00600-00038975/2024-18-e, além dos
projetos apresentados pelo Departamento do Programa Talentos do Futuro e Departamento de
Esporte e Lazer - DEL. “

SEMDESTUR

“ Justifica-se manifestacdo quanto ao interesse em participar do processo de implantacdo de
registro de pregcos permanente — srpp para eventual contratacdo de empresa especializada na
prestacdo de servigo por demanda de coffee break, almogo, café e dgua e aluguel de auditorios
para realizacdo de capacitacoes, oficinas, encontros, cursos, semindrios, conferéncias e etc -
processo n° 00600- 00026121/2024-99-e. 2.2. Considerando que o Departamento Administrativo é
o departamento meio da Semdestur, responsavel por interligacdo e gestdo de todos os
departamentos em conjunto com o gabinete do secretario, bem como, € responsavel pela gestéo e
manutencdo da sede com aquisicdo de materiais de consumo e permanente além de contratacdo
de servigos, visando o atendimento para o bom funcionamento na programacgdo de eventos e
acbes da Secretaria Municipal de Indistria, Comércio, Turismo e Trabalho - SEMDESTUR. 2.3.
Considerando que a presente aquisi¢do/contratacdo visa garantir o atendimento das ac¢ées, além
das capacitagbes, a realizacdo de eventos, oficinas, encontros, cursos, desta Semdestur. Desse
modo, para realizacdo destas atividades sdo necessarios a locacdo de auditorios e o fornecimento
de alimentagdo adequada aos participantes objetivando a continuidade das agbes pertinentes a
esta secretaria, entendemos que através do Sistema de Registro de Pre¢os Permanente, torna-se
mais agil e eficaz a contratagdo de empresa especializada na prestagdo de servigo em comento.”

Conselho Municipal de Educacao - CME:

“ Considerando, a responsabilidade deste Departamento Administrativo e Orcamentos em garantir
as condigbes necessdrias para o desenvolvimento das acdes planejadas pela Presidéncia por meio
do Departamento Técnico, Assessoria Técnica e Secretaria Executiva; e Considerando os eventos
desenvolvidos pelos setores do CME, sendo eles: “Aprimore atuacdes e desafios”, encontro de
formacdo de conselheiros e servidores, gestores, professores e convidados, “Curso de
capacitacdo” para conselheiros, técnicos, gestores escolares e professores da rede publica e
privada de Educac¢do Infantil; Entrega de Placas “Selo Escola Legal”- Resolugcdo n? 16/CME-2024,
Comenda Lourival Chagas da Silva - Resolugdo n? 14/CME-2020; “Certificado Amigos do CME” -
Resolugdao n°02/CME/2016; Entrega de Certificados de homenagens: Melhores indices no (IDEB),
Indices destaque no SAERO; Premiados no Prémio Inovacdo da Gestdo Escolar e no Prémio Boas
Préticas, promovidos pela Secretaria Municipal de Educacdo - SEMED, os quais necessitam de
Coffee Break para atendé-los.

Secretaria Municipal de Desenvolvimento da Cidade - SEMDEC (obs. antiga SEMUR):

“ A prestacdo do servigo de Coffee Break, em cardter eventual e sob demanda, € imprescindivel
para assegurar o bom andamento dessas atividades institucionais, promovendo a devida
hospitalidade, organizacdo e suporte logistico aos participantes, o que impacta positivamente na
imagem e na eficiéncia das agdes desenvolvidas pela Pasta. A contratacdo inclui, além do
fornecimento e preparo dos alimentos e bebidas, todos os utensilios indispensaveis a adequada
prestagdo do servico, tais como: tigelas, travessas, bandejas, rechauds, toalhas de mesa, jarras
para sucos, tagas, copos, xicaras, pratos, talheres e guardanapos, bem como a manipula¢cdo
correta dos alimentos, a ser executada por empresa especializada, em observdncia as normas
sanitarias e aos padrées de qualidade exigidos. Dessa forma, justifica-se a necessidade da
contratagdo dos referidos servigos, sob demanda, por meio de Sistema de Registro de Pregos, com
vistas a garantir maior agilidade e economicidade nas futuras solicitacées do Departamento de
Gabinete da SEMUR. Assim, revestida das formalidades legais e observando os principios da
eficiéncia, planejamento e interesse publico, justifico a presente contratacdo como indispensavel
para o regular funcionamento das atividades institucionais desta Secretaria. Ademais, as
demandas por eventos, oficinas e capacitacbes no dmbito desta Pasta tém se intensificado nos
ultimos meses, acompanhando o aumento das ac¢bes voltadas a regularizacdo fundidria e
urbanistica, inclusive em parceria com outras instituigoes. Tal cendrio tornou evidente a
necessidade de estruturacdo prévia e permanente por meio de Sistema de Registro de Precos, que
permita maior agilidade, planejamento e economia nas futuras contratagbes. A aquisicdo de coffee
break para o Gabinete da SEMUR, destinada a eventos, reuniées e recepgoes, oferece uma série
de beneficios, desde a valorizacdo da imagem institucional até a criacdo de um ambiente mais
agradavel e produtivo para as reunides e discussées. A presenca desse servigo nas atividades
Institucionais refor¢a o compromisso da Secretaria com o bem-estar dos participantes, fortalece a
qualidade dos eventos e contribui para a efetividade dos encontros, seja em termos de
produtividade, colaboracdo ou construg¢do de parcerias.”

Secretaria Municipal de Seguranca, Transito e Mobilidade - SEMTRAN:

“ justifica-se a necessidade da aquisicdo de servicos de coffeebreak, locacdo de auditorio e
fornecimento de refeicdo tipo self-service para atender as ceriménias de abertura e encerramento
dos eventos organizados pela Secretaria Municipal de Transito, Mobilidade e Transportes
(SEMTRAN) ao longo do ano de 2026, bem como para a realizagdo das capacitacoes de
servidores. Os eventos planejados possuem cardter educativo, institucional e motivacional,
promovendo a conscientizacdo da populacdo e o engajamento de diferentes atores do transito,



como condutores, pedestres e ciclistas, além de servidores e representantes de entidades
parceiras. As ceriménias de abertura e encerramento desses eventos sdo fundamentais para
reforgar a importdncia das agdes, fortalecer parcerias institucionais e garantir a participacdo
efetiva do publico-alvo. As capacitagoes de servidores serdo realizadas ao longo do ano,
distribuidas em 16 dias, visando a qualificacdo e aprimoramento do desempenho profissional da
equipe da SEMTRAN. Para essas capacita¢ées, serd fornecido um coffeebreak por dia e também
havera refeicdo tipo self-service para os participantes. A contratacdo da locacdo de auditorio se
faz necessaria para os eventos que possuem ceriménias de abertura e encerramento e para as
capacitagoes de servidores, garantindo uma estrutura adequada para a realizacdo das atividades
e recepgdo dos participantes. O fornecimento de coffeebreak e refei¢do visa proporcionar um
ambiente adequado para recepcionar os participantes, garantindo conforto e melhor
aproveitamento das discussées e atividades propostas nos eventos.”

Secretaria Municipal de Infraestrutura - SEINFRA (Obs. antiga SEMOB):

“ Em atenc¢do ao Oficio Circular N° 6/2025/DGNA/SGP (e-DOC 8A2824C6-c), de 14 de fevereiro de
2025, no que concerne a manifestacdo quanto ao interesse em participar da atualizacdo de
Sistema de Registro de Precos Permanente - SRPP PARA EVENTUAL CONTRATACAO DE
EMPRESA ESPECIALIZADA NA PRESTACAO DE SERVICO POR DEMANDA DE COFFEE BREAK,
ALMOCO, CAFE E AGUA E ALUGUEL DE AUDITORIOS PARA REALIZACAO DE CAPACITACOES,
OFICINAS, ENCONTROS, CURSOS, SEMINARIOS, CONFERENCIAS E ETC - PROCESSO n°
00600-00026121/2024. A contratacdo desse servigo tem como objetivo aprimorar a qualidade da
programacdo anual, promovendo um ambiente mais propicio para a troca de ideias e
conhecimentos. A contratacdo do servico de coffee break é essencial para garantir o suporte
adequado aos eventos promovidos por esta unidade administrativa. A disponibilizacdo de
alimentos e bebidas durante reunidoes e encontros contribui diretamente para a melhoria do
desempenho dos participantes, incentivando a interacdo, a produtividade e o engajamento.
JUSTIFICATIVA DO QUANTITATIVO O quantitativo estimado foi definido com base na
programacdo anual de eventos, considerando a quantidade média de participantes por encontro e
a frequéncia das atividades planejadas. Esse planejamento visa garantir que todos os eventos
tenham a infraestrutura necessaria para oferecer um ambiente adequado e produtivo aos
participantes.”

2.2.3. Justificativa - Divisao De Lotes (Conforme e-DOC 3B35198B- peca 127);

O referido objeto tem como objetivo a contratacdo de empresa especializada na prestacdao de
servigos de coffe break, almoco, café e &gua e aluguel de auditérios, visando atender as
necessidades dos Departamentos das unidades administrativas participantes. Considerando a
diversidade dos eventos, bem como a demanda, que varia de eventos com 50 a 300 participantes,
optou-se pela divisdo do objeto em lotes, de acordo com a demanda de participantes, e a
necessidade ou ndo, de locagdo de auditérios. Essa estratégia visa ampliar a competitividade do
certame, permitindo a participacdo de um maior nimero de fornecedores e, consequentemente, a
obtencdo de melhores condigbes comerciais para o municipio. Além disso, a divisdo em lotes
facilita a gestao do gerenciamento do Sistema de Registro de Pregos, uma vez que cada lote
poderd ter prazos de entrega e condigdes especificas, otimizando a logistica e o controle dos
materiais adquiridos.

Destaca-se que devido ao fato de os objetos da presente implantacdao serem de interesse de mais
de um 6rgao, racionaliza-se o procedimento, permitindo que vérias aquisi¢cbes sejam atendidas em
um uUnico certame, tornando o processo mais eficiente e célere. Isso é especialmente util no
contexto do Sistema de Registro de Pregos, que visa proporcionar agilidade nas contratagoes e
reduzir os esforgos administrativos, possibilitando ganhos de escala quando um sé certame pode
satisfazer as necessidades das unidades administrativas da Prefeitura Municipal de Porto Velho.

3. DESCRICAO DA SOLUCAO COMO UM TODO

3.1. A descrigdo da solugdo como um todo encontra-se pormenorizada em tdépico
especifico dos Estudos Técnicos Preliminares id. 0251880, apéndice deste Termo
seguindo as normas do procedimento auxiliar de Sistema de registro de precos
- SRP. Justifica-se:

3.1.1. De acordo com o inciso XLV, art. 62 da Lei n? 14.133/2021, Sistema de
Registro de Pregos é o “conjunto de procedimentos para realizacdao, mediante
contratacao direta ou licitagdo nas modalidades pregao ou concorréncia, de registro
formal de precos relativos a prestacao de servigos, as obras e a aquisicao e locacao
de bens para contratagoes futuras”.

3.1.2. O doutrinador Margal Justen Filho, comentando o tema, asseverando que:

O sistema de Registro de Precos (SRP) é uma das mais tteis e interessantes alternativas de gestao
de contratagdes colocada a disposigao da Administragdo Publica. (...) A sistemética do registro de
precos possibilita uma atuacao rapida e imediata da Administragdo Publica, com observancia ao
principio da isonomia e garantindo a persecugdo objetiva da contratagdo mais vantajosa.”

(..)

“Consiste num procedimento especial a ser adotado, que agiliza as aquisi¢cdes na area publica,
permitindo que os fornecimentos sejam feitos sem grandes entraves burocraticos, adaptados as
contingéncias da vida moderna, eliminando uma série de medidas supérfluas e desnecessarias. A
licitacdo, nesse caso, destina-se a selecionar fornecedor e proposta para contratacdoes ndo
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especificas, seriadas, que poderdo ser realizadas durante certo periodo, por repetidas vezes,
quantas vezes a administracdo o desejar.”

3.1.3. Dentre os diversos argumentos que justificam a adocao dessa estratégia de
compras, ressalta-se a reducao do esforco administrativo para a realizacao de
diversos processos licitatdrios, sendo que a execugdo conjunta culmina em um tnico
certame. Tal fato implica, diretamente, reducao dos custos operacionais da
Administracao e na reducao dos custos operacionais dos sistemas de controle da
administragdao, sem prejuizo dos ditames do ordenamento acerca das contratacdes
publicas, tal qual o sistema just in time, utilizado por grandes empresas e fabricas e
recomendado pela Administragdo. Além disso, cumpre propor mencgido especial ao
ganho de economia de escala, que retorna em economia de recursos para os cofres
publicos. Ao prospectar grandes volumes licitados, a Administracdo Publica amplia
seu poder de compra junto aos fornecedores e consegue redugoes consideraveis de
precos, fato que certamente nao ocorreria se o certame fosse de forma isolada.

3.1.4. Em ambito Municipal o procedimento de Sistema de Registro de Precos é
regulamentado no art. 38 do Decreto n? 18.892/2023, que se refere as hipdteses de
cabimento, vejamos:

Art. 38. O Sistema de Registro de Pregos - SRP para aquisicao e locagao de bens ou contratagdo
de obras ou servigos, inclusive de engenharia, serd adotado pela Administragcdo Municipal quando
julgar pertinente e obedecerd ao disposto nos artigos 82 a 86 da Lei n® 14.133, de 2021, e neste
Decreto, nas seguintes hipdteses:

I - quando, pelas caracteristicas do objeto, houver necessidade de contratagoes permanentes ou
frequentes;

II - quando for conveniente a aquisicido de bens com previsdo de entregas parceladas ou
contratacdo de servigos remunerados por unidade de medida, por quantidade de horas de servico
ou postos de trabalho, ou em regime de tarefa;

III - quando for conveniente a aquisicao de bens ou contratacdo de servigos para atendimento a
mais de um 6rgéo ou entidade ou a programas do Municipio;

IV - quando for conveniente para atendimento a mais de um 6rgdo ou entidade ou via compra
centralizada; ou

V - quando, pela natureza do objeto, ndo for possivel definir previamente o quantitativo a ser
demandado pela administragao.

3.1.5 Considerando o carater permanente da contratagdo, o presente Termo de
Referéncia destina-se a Sistema de Registro de Precos Permanente - SRPP, o qual
possui regras especificas, conforme requisitos definidos no art. 85 do Decreto
Municipal n® 18.892/2023, sendo:

Art. 85. Desde que devidamente justificadas, as contratagdes cuja demanda seja de cardter
permanente da Administracdo poderdo utilizar o Sistema de Registro de Pre¢cos Permanente -
SRPP.

§ 12 Sdo consideradas demandas de cardter permanentes aquelas que se repetem a cada exercicio
financeiro.

§ 29 As atas decorrentes do Sistema de Registro de Precos Permanente — SRPP poderdo ter seu
contetdo renovado enquanto perdurar a necessidade do(s) orgdo(s), obedecidos aos critérios de
atualizacdo periodica.

19.6. Assim, o SRPP permite uma atualiza¢do periodica por tempo ndo superior a 12 (doze) meses,
conforme prazos previstos em edital e nas hipoteses definidas no art. 86 do Decreto n®
18.892/2023, que aduz:

Art. 86. Os registros constantes do Sistema de Registro de Pregcos Permanente - SRPP serdo
objeto de atualizagdo peridodica por tempo ndo superior a 12 (doze) meses, conforme prazos
previstos em edital nas seguintes hipoteses:

I - adequacdo dos precos registrados aos pre¢os de mercado;
IT - inclusdo de novos itens e de novos beneficidrios; e

III - alteragdo do quantitativo registrado.

3.2. Da possibilidade dc’il utilizacao da ata de registro de precos por 6rgao
nao participante (ADESAQO)

3.2.1. Nos termos do art. 70 do Decreto Municipal n? 18.892/2023, esta Ata de
Registro de Precos Permanente, durante a sua vigéncia, poderd ser utilizada por
orgdo ou entidade da Administragdo Publica que nao tenha participado do certame
licitatorio, mediante anuéncia do érgao gerenciador.



3.2.2. O ¢érgdo gerenciador deve consultar o fornecedor beneficidrio da Ata de
Registro de Precos, observadas as condicoes nela estabelecidas, se aceita ou nao o
fornecimento decorrente de adesdao, desde que ndo prejudique as obrigagoes
presentes e futuras decorrentes da ata, assumidas com o o6rgao ou entidade
gerenciadora e 6rgdos ou entidades participantes.

3.2.3. E facultado ao licitante detentor da Ata de Registro de Pregos aceitar ou nao
o fornecimento adicional a 6rgdao ndo participante, ressalvada a garantia de
cumprimento das obrigacbes anteriormente assumidas em relagdo aos oérgaos
participantes (art. 73 do Decreto Municipal n2 18.892/2023).

3.2.4. Apds a autorizagdo do o6rgao gerenciador, o érgdo ou entidade nédo
participante devera efetivar a aquisicdo ou contratagao solicitada em até 90
(noventa) dias, observado o prazo de vigéncia da ata,

3.2.5. Conforme determinado no art. 71 do Decreto Municipal n® 18.892/2023, o
orgao ou entidade néo participante, devera observar as regras no ambito do controle
para adesdo a Ata de Registro de Precgos, conforme os limites abaixo estabelecidos:

“I - as aquisicées ou as contratagées adicionais a que se refere o Art. 70 deste Decreto ndo
poderdo exceder, por orgdo ou entidade, a 50% (cinquenta por cento) dos quantitativos dos itens
do instrumento convocatorios registrados na Ata de Registro de Pregos para o orgdo ou entidade
gerenciadora e para os orgédos ou entidades participantes.

II - o quantitativo decorrente das adesées a Ata de Registro de Precos a que se refere o Art. 70
deste Decreto ndo podera exceder, na totalidade, ao dobro do quantitativo de cada item
registrado na Ata de Registro de Pregos para o orgdo ou entidade gerenciadora e Orgdos ou
entidades participantes, independentemente do nimero de orgdos ou entidades ndo participantes
que aderirem.”

3.3.6. Excepciona-se o limite que trata o inciso II do art. 71 do referido Decreto
quando se tratar de aquisicao emergencial de medicamentos e material de consumo
médico-hospitalar por o6rgdos e entidades da Administracdo Publica federal,
estadual, distrital e municipal gerenciados pelo Ministério da Saude, consoante
dispoe o § 12 do mesmo Decreto.

3.3. Da Alteracao da Ata de registro de precos

3.3.1. Os precgos registrados no SRP poderdo ser alterados em decorréncia de
eventual reducao dos precos praticados no mercado ou de fato que eleve o custo dos
bens, obras ou servigos registrados, desde que se enquadrem em alguma das
situacoes do art. 79 do Decreto Municipal n2 18.892/2023.

3.3.2. Nenhuma alteracdo de pregos terda efeito enquanto nao for publicado o
extrato da ata atualizada, consoante dispoe o §52 do art. 79 do Decreto Municipal n®
18.892/2023, in verbis:

§ 52 Na hipotese de comprovagdo do disposto no caput e no § 1° deste artigo, o gerenciador
procederd a atualizagdo do prego registrado, de acordo com a realidade dos valores praticados
pelo mercado e serd providenciada a publicacdo da alteracdo da Ata de Registro de Pre¢cos nos
moldes deste Decreto, para fins de validade do novo preco registrado.

3.4. Da vigéncia da Ata de registro de precos

3.4.1. O prazo de vigéncia da ata de Registro de Precos sera de 1 (um) ano,
contados a partir da sua publicacdo no Diario Oficial dos Municipios de
Rondonia (AROM) e sua divulgacdo no PNCP (Portal Nacional de Contratacoes
- PNCP, podendo ser prorrogada por igual periodo, mediante a anuéncia do
fornecedor, desde que comprovado o preco vantajoso conforme o Decreto Municipal
n? 18.892 de 30 de margo de 2023.

3.4.2. O preco registrado com indicacdo dos licitantes e fornecedores sera
divulgado ainda no PNCP e ficard disponibilizado durante a vigéncia da ata de
registro de precos.

4. REQUISITOS DA CONTRATACAO

4.1. Dos servicos

4.1.1. Prestar os servigos e fornecer os produtos nas condigdes estabelecidas neste
ETP, de acordo com a sua capacidade de fornecimento fixada na proposta de preco
de sua titularidade, observando as quantidades, prazos e datas estabelecidos pela

Contratante.

4.1.2. Devera possuir toda a infraestrutura necessaria, suficiente e condizente para



execucgao dos servigos (Classificacao “A” de acordo com a RDC N2 216/ANVISA),
utilizando-se de materiais e pessoal capacitado e especializado e em condigdes de
saude, devidamente uniformizado.

4.1.3. Deverda cumprir rigorosamente as especificacbes técnicas e os prazos
constantes deste ETP. Os residuos gerados em decorréncia da produgdo e das
refeig0es servidas, deverao ser recolhidos e acondicionados em local apropriado,
pela contratada, deixando o ambiente utilizado (refeitério ou assemelhado)
completamente limpo.

4.1.4. Os residuos deverao ser recolhidos apds o término de cada evento, evitando a
contaminacao assim a contaminacao por vetores (baratas, moscas, ratos etc.).

4.1.5. Deverd manter permanente entendimento com a contratante, objetivando
evitar interrupcodes e paralisagcoes na execugao dos servigos.

4.1.6. Deverd de imediato reparar, corrigir, remover, reconstruir ou substituir, as
suas expensas, as partes do objeto deste ETP, em que se verificarem vicios, defeitos,
ou incorregdes, apos a comunicacdo da Contratante.

4.1.7. A contratada devera responsabilizar-se por encargos trabalhistas,
previdenciarios, comerciais e fiscais, tais como impostos, taxas e multas, resultante
da execucao dos servigos. Assumir toda responsabilidade do pagamento dos servicos
prestados de pessoal técnico, transporte dos equipamentos, materiais, instalagoes e
terceiros, para os locais de realizacao dos servicgos.

4.1.8. Responsabilizar pelo fornecimento de transporte, alimentacao e hospedagem
a seus empregados, da sua sede ao local onde os servicos serao prestados, nao
cabendo nenhum 6nus ou responsabilidade para a Contratante.

4.1.9. Assumir a total responsabilidade por quaisquer acidentes que venham a ser
vitimas seus empregados e terceiros decorrentes da prestagdo dos servigos objeto
desta contratagdo, ou em conexdo com eles, devendo adotar todas as providéncias
que o respeito exige a legislacao em vigor.

4.1.10. Responder, integralmente, por todos os 6nus, encargos e perdas e danos
que vier a causar a Contratante ou a terceiros, em razdo de acao ou omissédo dolosa
ou culpa, sua ou dos seus prepostos, independentemente de outras cominacgodes
contratuais ou legais a que estiver sujeita quando for constatado que tenham sido
ocasionados em decorréncia do fornecimento do objeto.

4.1.11. Pagar eventuais multas ou indenizac6es impostas a empresa com 0s pregos
registrados, em decorréncia da execugao dos servigos relativos ao objeto, que serdo
diretamente descontadas das faturas pertinentes ao pagamento que lhe forem
devidos, independentemente de qualquer procedimento judicial ou extrajudicial,
assegurada a prévia defesa.

4.1.12. Deverd indicar, para fins de recebimento de citagbes, intimagoes, ordem de
servico, para recebimento de demandas e para entregas e outras comunicacoes
oficiais com a Contratante, preposto, endereco comercial, Email (endereco
eletronico) e n? de telefone moével e fixo para contato, no hordrio comercial (de
segunda a sexta-feira de 08:00 as 18:00h e sdbado de 08:00 as 13:00h), e
atendimento excepcional fora do horario comercial, sem custo complementar para o
CONTRATANTE, bem como, o mesmo ter os devidos poderes para dirimir davida
sobre a execucgao da qualidade dos servigos.

4.1.13. O preposto devera apresentar procuragao com poderes especiais como
condicdo de assinatura de contrato. Permitird e oferecerd condicées para a mais
ampla e completa fiscalizacdo, durante a vigéncia do contrato, fornecendo
informacgdes, propiciando o acesso a documentacdo pertinente e atendendo as
observagoes e exigéncias apresentadas pela fiscalizagao;

4.1.14. Indenizar terceiros e/ou a Contratante mesmo em caso de auséncia ou
omissao de fiscalizacao de sua parte, pelos danos causados por sua culpa ou dolo,
devendo a Contratada adotar todas as medidas preventivas, com fiel observancia as
exigéncias das autoridades competentes e as disposi¢oes legais vigentes.

4.1.15. Emitir a Nota Fiscal com o CNP] e especificagdes dos servigos realizados de
modo idéntico aquele apresentado neste ETP e na Nota de Empenho.

4.1.16. Arcar com todas as despesas, diretas ou indiretas, decorrentes do
cumprimento das obrigacdes assumidas e todos os tributos incidentes, incluindo as
despesas com frete sem qualquer 6nus a Contratante, devendo efetuar os



respectivos pagamentos na forma e nos prazos previstos em Lei.

4.1.17. Acompanhar, permanentemente, os meios de comunicacao informados e
responder as comunicagoes encaminhadas, sob as penas da revelia.

4.1.18. Manter durante toda a execucao do contrato, em compatibilidade com as
obrigacdes por ela (contratada) assumidas, todas as condicées de habilitacao e
qualificacao exigidas na licitagao.

4.1.19. Servir os alimentos em perfeitas condicdes de consumo, dentro de seu prazo
de validade, sem propriedades téxicas ou alergénicas, responsabilizando-se pela
qualidade dos mesmos, restando certo que a Contratante ndo disponibilizard ao
fornecedor, fritadeira, forno, fogao, freezer, geladeira, e quaisquer outros possiveis
equipamentos, nao cabendo nenhuma responsabilidade da guarda daqueles
porventura utilizados na prestacao do servico.

4.1.20. Produzir, embalar, acondicionar e transportar os alimentos obedecendo as
normas legais, dentro de rigorosos padroes de higiene.

4.1.21. Fornecer todos os produtos necessdarios para a higienizacdo e limpeza dos
utensilios utilizados.

4.1.22. Manter arquivo com toda a documentagao relativa a execugao dos servigos,
a qual, quando solicitada, devera ser encaminhada ao érgao adquirente, no prazo de
até 48 (quarenta e oito) horas.

4.1.23. Responsabilizar-se pelas despesas com gas de cozinha, equipamentos,
utensilios (pratos, talheres, copos e xicaras), matéria-prima e géneros alimenticios
para execucao dos trabalhos, bem como os profissionais como: (nutricionista,
cozinheiras, auxiliares e outros assim necessarios para melhor atendimento).

4.1.24 Disponibilizar pessoal de sua equipe para servir Coffee breaks, aguas
minerais e cafés aos participantes, durante os eventos realizados pela Contratante.

4.1.25. Responsabilizar-se por todos os custos do fornecimento, incluindo a
preparacao, acondicionamento, embalagens, descartaveis, transporte (delivery),
conferéncia da entrega junto com o representante do Contratante e, quando
solicitado pelo Contratante, também auxiliar (no momento da entrega) na disposicao
dos itens na (s) mesa (s) onde os mesmos serao servidos.

4.1.26. Nao podera alterar o cardapio, salvo motivo de for¢ca maior ou caso fortuito
e mediante solicitacdo prévia ao Contratante que avaliard e, desde que nao haja
impacto no prego, nas caracteristicas, na qualidade e na pontualidade do
fornecimento, podera, a seu critério, autorizar a alteracdo solicitada. Essa
solicitacdo de alteracdo deverd ocorrer no minimo 8 (oito) horas antes do evento.

4.1.27. Entende-se por “motivo de forga maior ou caso fortuito”: ocorréncia de fato
inevitavel, imprevisto e alheio a vontade do fornecedor.

4.1.28. Devera observar as normas de vigilancia sanitaria para o transporte de
alimentos para consumo humano. Encarregar-se de repor, reparar, corrigir,
reconstruir ou substituir, de imediato no todo ou em partes, os servicos contratados
que apresentarem por qualquer motivo, defeitos, insuficiéncia e ou incorregoes.

4.1.29. O produto ofertado devera atender aos dispositivos da Lei n2. 8.078/90
(Cédigo de Defesa do Consumidor) e as demais legislagdes pertinentes.

4.2. Da Sustentabilidade

4.2.1. A contratada devera obedecer aos critérios de sustentabilidade ambiental
contidos no Art. 50 da Instrucao Normativa no 01, de 19 de janeiro de 2010, da
Secretaria de Logistica e Tecnologia da Informagédo do Ministério do Planejamento,
Orcamento e Gestao - SLTI/MPOG e no Art. 6°, do Decreto no 21.264/2016;

4.3. Da garantia do objeto

4.3.1. Todos os materiais ofertados no que couber deverao atender aos dispositivos
da Lei no 8.078/90 (Cdédigo de Defesa do Consumidor) e as demais legislacoes
pertinentes. No caso de vicios ou de quaisquer outras irregularidades constatadas, a
Administracdo fornecera a Contratada, relatério concernente a essas ocorréncias,
expondo seus motivos, a fim de que as mesmas sejam corrigidas. Além da
observancia na interpretacao da Lei Federal n? 14.133/2021, a Contratada devera
observar a Resolucao RDC ANVISA no 216, de 2004, alterada pela RDC ANVISA no



52, de 2014, bem como legislacdo e/ou normas de o6rgdos de vigilancia sanitdria
estadual, distrital e municipais e demais instrumentos normativos aplicaveis.

4.4. Subcontratacao

4.4.1. E vedada a subcontratacdo, cessdo e/ou transferéncia total ou parcial do
objeto deste Termo de Referéncia.

4.5. Da Alteracao Subjetiva

4.5.1 E admissivel a fusdo, cisdo ou incorporacdo da contratada com/em outra
pessoa juridica, desde que sejam observados pela nova pessoa juridica todos os
requisitos de habilitacao exigidos na licitacdao original; sejam mantidas as demais
clausulas.

5. EXECUCAO DO OBJETO

5.1. Da forma do prazo, local de entrega, detalhamento do servico e
condicoes de recebimento

5.1.1. A Contratante responsavel pela requisicdo do servico de alimentacao self-
service, havendo cadastramento prévio do evento, fornecerd, com antecedéncia de
72 horas do fornecimento do servico, a atualizacdao da quantidade requisitada na
ordem de servico.

5.1.2. Os servigos, objeto desta licitagdo poderao ser executados nas dependéncias
da CONTRATADA, ou nos locais indicados pela contratante para os casos onde
houver a prestacao de servico de fornecimento de alimentacdao acima da sua
capacidade de alocacgdo, deverda arcar com os traslados que se fizerem necessario.

5.1.3. A Contratante expedird a Ordem de Servico, encaminhando a empresa, com
antecedéncia minima de até 10 (dez) dias da data de realizacao do evento.

5.1.4. Na Ordem de Servigco constarao dados sobre o evento, a unidade solicitante,
o(s) horario (s) para fornecimento, a quantidade de pessoas e os itens (com
especificacao) que comporao os respectivos servigos, bem como o local de entrega.

5.1.5. A Contratada deverd, obrigatoriamente, confirmar o recebimento da Ordem
de Servigo.

5.1.6. A organizacao dos alimentos e bebidas no local do evento devera ser
providenciada pela Contratada com antecedéncia minima de 30 (trinta) minutos do
horério previsto na Ordem de Servigo.

5.1.7. As bebidas deverdo estar na temperatura adequada ao consumo no horario de
lanche, sendo que a Contratada devera acondicionda-las corretamente.

5.1.8. Os alimentos e bebidas deverao ser servidos em quantidade suficiente para
atender ao numero de pessoas indicado na Ordem de Servigo.

5.1.9. Eventualmente, o servigo devera ser prestado fora do horario comercial.

5.10. A Contratada deve estar preparada para, eventualmente, atender a mais de 1
(um) evento simultaneamente.

5.11. Os produtos deverao ser entregues bem-acondicionados em embalagens
térmicas e higiénicas que proporcionem sua perfeita conservacdo até o momento de
serem consumidos.

5.12. Quando do fornecimento de café ou chd, a contratada devera oferecer
garrafas térmicas limpas, de boa apresentacdo e qualidade, com etiquetas/tags
sobre o contetudo.

5.13. As refeicoes self service, deverao ser servidas tipo buffet expostas em
recipientes aquecidos em temperatura ideal para o consumo e serao servidas a
vontade sem restrigoes.

5.14. Os coffees breaks deverao ser servidos tipo Buffet, expostos em mesa
apropriada devidamente forrada com toalha e em recipientes adequados, dispondo
todo o material necessarios como: guardanapos, copos, talheres, pratos e outros que
se fizerem necessarios.

5.15. A 4gua mineral, o café e o chd deverdo ser servidos durante todo o periodo de



realizacao dos eventos, a vontade, sem restrigoes aos participantes do evento.

5.16. A Contratada deverd dispor de todo material necessario para servir a dgua
mineral e café, como: bebedouros adequados, copos descartdveis para &agua,
bandejas, garrafas térmicas para o café e copos descartaveis para o café, bem como
dispor um bebedouro proporcionalmente a cada 50 pessoas.

5.17. A Contratada deve possuir toda a infraestrutura necessaria, suficiente e
condizente utilizando-se de materiais e pessoal capacitado e especializado.

5.18. Responsabilizar-se por toda e quaisquer despesas relacionadas com pessoal,
transportes, equipamentos e manutencao.

5.19. Manter a méaxima integracdo entre a Contratante, em relacdo a organizagao
do evento, de modo a assegurar a qualidade dos servigos.

5.20. Manter permanente entendimento com a Contratante, objetivando-se evitar
interrupcoes ou paralisagdes nas execucoes dos servigos.

5.21. Das Condicoes do Recebimento

5.21.1. A Contratada devem obrigatoriamente executar os servicos de acordo com
as caracteristicas solicitadas no Termo de Referéncia.

5.21.2.Todas as despesas relativas a execucao dos servigos correrdao por conta
exclusiva da CONTRATADA.

5.21.3. Expedida a Ordem de Servico e/ou Executado o Contrato, o recebimento do
servico ficara condicionado a observancia das normas contidas no art.140, Inciso I,
da Lei Federal N@914.133/2021, sendo que a fiscalizagdo e o recebimento dos
servicos ficardo sob responsabilidade da Comissao de Recebimento da SEMIAS,
designada pelo Ordenador de Despesa, podendo ser:

a) “Provisoriamente, pelo responsavel por seu acompanhamento e fiscalizagao,
mediante termo circunstanciados, assinado pelas partes em até 03 (trés) dias da
comunicacao escrita do contrato;”

b) “Definitivamente, por servidor ou comissao designada pela autoridade
competente, mediante termo circunstanciado, assinado pelas partes, em até 10 (dez)
dias, apo6s o decurso do prazo de observacao, ou vistoria que comprove a adequagao
do objeto aos termos contratuais”;

5.22. A comissdo nomeada por portaria fard a fiscalizacdo e o recebimento da
quantidade e qualidade dos servigos, e apresentara o relatoério.

6. GESTAO DA CONTRATACAO

6.1. A fiscalizacdo do contrato deverd ser acompanhada e fiscalizada por uma
comissdo de no minimo 03 (trés) pessoas, indicados pelo titular da pasta, dos quais
deverao dentre outros averiguar o que segue.

6.2. Acompanhar e fiscalizar a execucao do Contrato sob os aspectos qualitativo e
quantitativo, conforme prevé o art. 140, da Lei n?. 14.133/2021, devendo rejeitar, no
todo ou em parte, o que estiver em desacordo com o contrato, nao eximindo a
CONTRATADA de total responsabilidade quanto a sua execugao;

6.3. Supervisionar, fiscalizar, atestar e conferir o objeto, em conformidade com a
Lei n® 14.133/2021, podendo recusar tudo o que estiver em desacordo com as
normas ou descricoes contidas neste Termo de Referéncia;

6.4. A existéncia da fiscalizacdo da contratante nao diminui ou altera a
responsabilidade da empresa contratada.

6.5. A contratacdo devera ser executada fielmente pelas partes, de acordo com as
cldusulas avencadas e as normas da Lei n® 14.133 de 2021 e Decreto n®
11.246/2022, e cada parte respondera pelas consequéncias de sua inexecugao total
ou parcial.

7. CRITERIOS DE MEDICAO E DE PAGAMENTO

7.1. O pagamento deverad ser efetuado mediante a apresentacao de Nota Fiscal
acompanhada das devidas requisicoes que deram origem ao fornecimento pela
contratada, devidamente atestadas pela Administracao, conforme disposto no art.



141 da Lein® 14.133 de 2021.

7.2. O prazo para pagamento da Nota Fiscal, devidamente atestada pela
CONTRATANTE, sera de 30 (trinta) dias, contados da data de sua apresentacédo.

7.3. Nao sera efetuado qualquer pagamento de parcela controvertida a Contratada
enquanto houver pendéncia de liquidacdo da obrigagdo financeira em virtude de
penalidade ou inadimpléncia contratual.

7.4. Quando da ocorréncia de eventuais atrasos de pagamento provocados
exclusivamente pela CONTRATANTE, o valor devido devera ser acrescido de
atualizacdo financeira, e sua apuracao se fara desde a data de seu vencimento até a
data do efetivo pagamento, em que os juros de mora serao calculados a taxa de 0,5%
(meio por cento) ao més, ou 6% (seis por cento) ao ano, mediante aplicagdo das
seguintes férmulas:

EM =1x N x VP Onde:
EM = Encargos moratérios; N = Numero de dias entre a data prevista para o
pagamento e a do efetivo pagamento; VP valor da parcela paga;
I = Indice de compensacdo financeira = 0,00016438, assim apurado:

I=_(TX) I=_¢(6/1000 I=0,00016438
365 365
TX = Percentual da taxa anual = 6%

7.5. Ocorrendo erro no documento da cobranca, este sera devolvido e o pagamento
sera sustado para que a Contratada tome as medidas necessarias, passando o prazo
para o pagamento a ser contado a partir da data da reapresentacao do mesmo.

7.6. Caso se constate erro ou irregularidade na Nota Fiscal, a ADMINISTRACAO, a
seu critério, podera devolvé-la, para as devidas correcdes, ou aceitd-las, com a glosa
da parte que considerar indevida.

7.7. Na hipotese de devolucdo, a Nota Fiscal sera considerada como nao
apresentada, para fins de atendimento das condi¢des contratuais.

7.8. A administragdo ndo pagara, sem que tenha autorizacdo prévia e formalmente,
nenhum compromisso que lhe venha a ser cobrado diretamente por terceiros, seja
ou ndo instituicdes financeiras, a excecao de determinacdes judiciais, devidamente
protocoladas no 6rgao.

7.9. Os eventuais encargos financeiros, processuais e outros, decorrentes da
inobservéancia, pela licitante, de prazo de pagamento, serdo de sua exclusiva
responsabilidade.

7.10. A ADMINISTRACAO efetuard retencao, na fonte, dos tributos e contribuicdes
sobre todos os pagamentos a CONTRATADA.

7.11. E condigdo para o pagamento do valor constante de cada Nota Fiscal/Fatura, a
apresentacao de Prova de Regularidade com o Fundo de Garantia por Tempo de
Servico (FGTS), com o Instituto Nacional do Seguro Social (INSS), e Certidao
Negativa da Receita Estadual, Certiddao Negativa Municipal e Certidao Negativa
Federal, Certiddao Negativa de Débitos Trabalhistas - CNDT podendo ser verificadas
nos sitios eletronicos.

8. FORMA E CRITERIOS DE SELECAO DO FORNECEDOR
8.1. Critérios de Selecao do Fornecedor

8.1.1. O fornecedor sera selecionado por meio da realizagdo de procedimento de
SISTEMA DE REGISTRO DE PRECOS, por meio da modalidade Pregao, na
forma Eletronica, com fundamento na Lei n? 14.133/2021, que culminara com a
selecao da Proposta mais vantajosa para a Administragao Publica.

8.1.2. O julgamento da proposta de precos dar-se-d pelo critério de [MENOR
PRECO POR LOTE] conforme inciso I, art. 33 da Lei n® 14.133/2021, observadas as
especificagoes técnicas e os parametros minimos de desempenho definidos no
edital.

8.1.3. O julgamento por menor prego considerard o menor dispéndio para a
Administracao, atendidos os parametros minimos de qualidade definidos no edital de
licitacao, consoante art. 34 da Lei n? 14.133/2021.



8.2. Exigéncias de Habilitacao

9.1.4. As Exigéncias de Habilitacdo: Nos procedimentos administrativos para
contratacao, a Administracao tem o dever de verificar os requisitos de habilitagao
estabelecidos nos artigos 62 a 69 da Lei n® 14.133/2021; Juridica; Fiscal; Social;
Trabalhista; Qualificagdo Econdmico-Financeira; e Qualificacdo Técnica as quais
estdo estabelecidas no Edital de licitagao.

8.3. Qualificacao Técnica

8.3.1. Quanto as exigéncias quanta a qualificacao técnica - Solicitadas em
funcdo da necessidade da comprovacao da capacidade para realizagdo do objeto, de
modo contrario uma empresa sem a aptiddo necessaria para a oferta dos servigos
vier a firmar o contrato administravo com esta Administracdo, prestacao de coffee
break, fornecimento de refeicoes (almoco e/ou jantar), fornecimento de
bebidas (agua mineral e café) e locacao de auditdrios ou espacos destinados
a realizacao de eventos institucionais de forma regular e satisfatoria para a
administracao.

Justificativa das parcelas de maior relevancia:

Consideram-se parcelas de maior relevancia do objeto desta contratagdo os servigos relacionados
a prestacao de coffee break, fornecimento de refeicoes (almoco e/ou jantar),
fornecimento de bebidas (agua mineral e café) e locacao de auditérios ou espacos
destinados a realizacao de eventos institucionais.

A definicdo dessas parcelas levou em consideracao que tais servicos representam a maior parte
do valor estimado da contratacao, além de demandarem estrutura logistica especifica,
equipe operacional, organizacao de insumos alimenticios e capacidade de atendimento
simultaneo a eventos institucionais com diferentes quantitativos de participantes.

Dessa forma, a exigéncia de comprovacao de experiéncia prévia nessas atividades visa assegurar
que as licitantes possuam capacidade técnica compativel com a execucao do objeto, nos
termos do art. 67 da Lei n® 14.133/2021.

Outro ponto a ser analisado é o acréscimo de uma justificativa dos quantitativos do registro
de precos, conforme sugerido abaixo:

Os quantitativos estimados para os servigos previstos neste Termo de Referéncia foram definidos
com base:

- no historico de eventos institucionais realizados pelas unidades administrativas
participantes em exercicios anteriores;

- na previsao de realizacao de capacitacoes, oficinas, encontros, cursos, seminarios e
conferéncias ao longo do periodo de vigéncia da Ata de Registro de Pregos;

- e na estimativa de participantes por evento, considerando as demandas recorrentes da
Administracao Publica Municipal.

8.3.2. Para fins de aferigdao da qualificacdo técnica, os licitantes interessados em
participar do certame deverao apresentar comprovacao de aptidao para a
execucao de servicos de caracteristicas semelhantes e compativeis em
natureza, complexidade operacional e porte com o objeto desta contratacao
do item/lote pertinente, devendo tal comprovacao ocorrer por meio da
apresentacdo de certidao, atestados ou declaracoes de capacidade técnica,
emitidos por pessoa juridica de direito publico ou privado, aptos a demonstrar que o
licitante possui a capacidade técnica necesséria e suficiente para executar o objeto
de forma satisfatoria.

8.3.3. Os documentos emitidos por pessoa juridica de direito privado deverio,
obrigatoriamente, estar em papel timbrado, contendo identificacao e endereco da
emitente, bem como o nome completo e identificacao do signatario, estando as
informacgbes ali contidas sujeitas a verificagdo de sua veracidade por parte da
Administracao.

8.3.4. Caso os documentos apresentados nao sejam suficientes para comprovacao
da capacidade técnica, a Administragao poderd, a titulo de diligéncia, nos termos
do artigo 64 da Lei n® 14.133/2021, solicitar documentos complementares que
comprovem a execucgao dos servigos declarados, tais como copias de contratos,
notas de empenho, ordens de servico, notas fiscais, entre outros idoneo.

8.3.5. As licitantes interessadas deverdo apresentar, no minimo, 1 (um) certidao,
atestado ou declaragdo de capacidade técnica, expedido por pessoa juridica de
direito publico ou privado, que comprove que a licitante tenha prestado Servigos ou
esta prestando satisfatoriamente compativel em caracteristicas e quantidades



conforme a parcelas de maior relevancia dos servigos relacionados ao LOTE
pertinente.
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8.3.6. Em funcdo da falta de complexidade da execucgdo, ndo serd necessario a
comprovacao de prazo de execucgao;

8.3.7. Entende-se por pertinente e compativel em caracteristicas o(s) atestado(s)
que, em sua individualidade ou por meio da soma de mais de um documento,
comprovem a execucdo de servigos compativeis com as parcelas de maior relevancia
descritas neste.

8.3.8. Os atestados de capacidade técnica podem ser apresentados em nome da
matriz ou da filial da empresa interessada.

8.4. Dos beneficios da Lei n? 123/2006 e suas alteracoes

8.4.1. Quanto a aplicacao dos beneficios condicionadas as normas da Lei n?
123/2006 e suas alteracoes, para fins de participacao nesta licitacao,
tratando-se de servico, os quantitativos do objeto deste termo estado classificados da
seguinte forma:

a) ITEM/LOTE COM VALORES ACIMA DE R$ 80.000,00 (oitenta mil reais)
serao para PARTICIPACAO AMPLA CONCORRENCIA, e ndao se aplicara a
regra COTA RESERVADA para este objeto, por nao ser vantajoso para a
administracdo, conforme o artigo 49 da Lei 123/2006 e suas alteracoes.

Art. 49. Néao se aplica o disposto nos arts. 47 e 48 desta Lei Complementar quando: (Vide Lei n?
14.133, de 2021

[...]

III - o tratamento diferenciado e simplificado para as microempresas e empresas de pequeno
porte ndo for vantajoso para a administragdo publica ou representar prejuizo ao conjunto ou
complexo do objeto a ser contratado.

9. ESTIMATIVA DO VALOR DA CONTRATACAO

9.1. A estimativa prévia de valor da contratagdo foi realizada em conformidade com
o inciso II, Art. 23, da Lei n° 14.133/2021, in verbis:

“Art. 23. O valor previamente estimado da contratagdo deverd ser compativel com os valores
praticados pelo mercado, considerados os pregos constantes de bancos de dados publicos e as
quantidades a serem contratadas, observadas a potencial economia de escala e as peculiaridades
do local de execugdo do objeto.

II - contratagoes similares feitas pela Administracdo Publica, em execucao ou concluidas no
periodo de 1 (um) ano anterior a data da pesquisa de precgos, inclusive mediante sistema de
registro d precos, observado o indice de atualizacédo de precos correspondente;”

9.2. Em conformidade com PREVIA pesquisa de precos realizado Quadro
Comparativo de Precos id. (0425066) o valor estimado da contratacao em R$
8.507.802,31 (oito milhoes e quinhentos e sete mil e oitocentos e dois reais
e trinta e um centavos). Os valores estimados estdo conforme Quadro
Comparativo de Precos datado em 09 de janeiro de 2026.


https://www.planalto.gov.br/ccivil_03/leis/lcp/lcp123.htm#art47
https://www.planalto.gov.br/ccivil_03/_Ato2019-2022/2021/Lei/L14133.htm#art4

10. OBRIGACOES DAS PARTES
10.1. Obrigacoes da Contratada

10.1.1. Executar o fornecimento, nos termos propostos, assumindo inteira
responsabilidade pelo fiel cumprimento das obrigacdes pactuadas, utilizando
produtos de primeira qualidade e dentro dos padrdes de higiene exigidos pelos
orgdos competentes, de acordo com as composicdes definidas por esta Contratante ,
sob a pena de responsabilidade pelo seu descumprimento.

10.1.2. Manter as instalagoes fisicas em perfeitas condicbes de higiene,
assegurando a Contratante, a qualquer tempo, o direito de fiscalizar as instalacoes
e/ou solicitar vistoria da Vigilancia Sanitéria.

10.1.3. Substituir as suas expensas, no total ou em parte, o fornecimento de
alimentos, quando o mesmo se apresentar com vestigios de deterioragdo, azedo ou
quando nao atenderem aos padrées da qualidade deste Termo de Referéncia.

10.1.4. Garantir a qualidade dos servigos executados, respondendo, na forma da lei,
por quaisquer danos decorrentes da ma execugao contratual.

10.1.5. Considerando a natureza dos servigcos a serem prestados, que envolvem
logistica de fornecimento de alimentacao, organizacao de eventos, montagem de
estruturas e cumprimento de hordrios previamente definidos, a CONTRATADA
deverd dispor de estrutura operacional ou ponto de apoio apto a garantir a
adequada execucao dos servicos no Municipio de Porto Velho/RO. Conforme
justificativa id. 0641761. Essa exigéncia estd condicionada a assinatura do contrato
ou do instrumento equivalente.

10.1.6. Caso a contratada ndo possua sede ou estrutura instalada no Municipio de
Porto Velho/RO no momento da contratacdo, devera comprovar, antes do inicio da
execucao dos servicos, a disponibilizacdo de filial, escritorio, cozinha
operacional, ponto de apoio ou estrutura equivalente, apto a assegurar o
cumprimento das obrigacdes contratuais.

10.1.7. Prestar esclarecimentos, sempre que necessario, sobre a execucgdo do objeto
do Termo de Referéncia, fornecendo toda e qualquer orientagdo que possa ser dada
para acompanhamento e apreciagdo. Manter disciplina e ética profissional, nos
locais dos fornecimentos, qualquer empregado da Contratada.

10.1.8. Observar conduta adequada na utilizagdo dos equipamentos e acessorios,
objetivando a correta execugao dos servigos.

10.1.9. Utilizar produtos de primeira qualidade e dentro dos padrdes de higiene
exigidos pelos orgdos competentes, de acordo com as composicoes definidas pela
Contratante.

10.1.10. Efetuar a limpeza e a conservacao dos materiais de sua propriedade, tais
como: panelas, recipientes, vasilhames, vasilhas, talheres, pratos, copos e outros,
nao deixando os mesmos com sujidades nas dependéncias da Contratante.

10.1.11. Manter, por seus representantes ou prepostos, sigilo quanto aos trabalhos
executados e elementos utilizados, bem como comunicar a Contratante qualquer
alteracdo superveniente e também comprovar a regularidade fiscal.

10.1.12. Responsabilizar-se pelas obrigacoes, vicios e danos decorrentes do objeto
deste Termo de Referéncia de acordo com a Lei n. 8.078/1990 - Cédigo de Defesa do
Consumidor, no que lhe couber.

10.1.13. Coibir atitudes discriminatérias ou preconceituosas de qualquer natureza,
em relacdo a etnia, a sexo, a religido, a estado civil, a orientacao sexual, a faixa
etdria ou a condicgao fisica especial, intimidacao, hostilidade ou ameacga, humilhacgao
por qualquer motivo ou assédio moral e sexual.

10.1.14. A CONTRATADA deverda cumprir a cota, durante todo o periodo de
execucao do contrato, a reserva de cargos prevista em lei para pessoa com
deficiéncia ou para reabilitado da Previdéncia Social, bem como as regras de
acessibilidade previstas na legislacdao, quando a contratada houver se beneficiado da
preferéncia estabelecida pela Lei n® 13.146, de 2015.

10.1.15. A CONTRATADA deverd cumprir a cota, durante todo o periodo de
execucao do contrato, a reserva de cargos, que dentre os (as) aprendizes a serem
contratados (as) deverd ser priorizado (a) adolescente entre 14 e 18 anos que


https://sei.portovelho.ro.gov.br/sei/controlador.php?acao=arvore_visualizar&acao_origem=procedimento_visualizar&id_procedimento=135951&id_documento=731777&infra_sistema=100000100&infra_unidade_atual=110002096&infra_hash=5fc685c98b7e6171d3916c2e57eae47cfdbf0c13ae89ebb643b552524703958a

estejam em situacao de vulnerabilidade ou de risco social, nos termos do art. 53,
caput, incisos I a III, §§ 12 e §29, do Decreto Presidencial n. 9.579/2018, com redagao
conferida pelo Decreto n2. 11.479/2023;

10.1.16. A CONTRATADA devera orientar e treinar seus empregados sobre os
deveres previstos na Lei n? 13.709, de 14 de agosto de 2018, adotando medidas
eficazes para protecdao de dados pessoais a que tenha acesso por forca da execucgao
deste instrumento;

10.2. Obrigacoes da Contratante

10.2.1. Além daquelas determinadas por leis, decretos, regulamentos e demais
dispositivos legais, a CONTRATANTE se obrigara a:

a) Fornecer a CONTRATADA os dados e os elementos necessarios a fiel execugdo do
objeto, conforme disposto no Termo de Referéncia;

b) Rejeitar o recebimento dos produtos que estiverem em desacordo com o
especificado no presente Termo de Referéncia;

c) Supervisionar, fiscalizar e atestar a execucao do objeto, deste Termo de
Referéncia;

d) Efetuar regularmente o pagamento a Contratada;

e) Notificar a CONTRATADA, por escrito, da eventual aplicacao de multas previstas
no Edital;

f) Permitir o livre acesso dos empregados da contratada as dependéncias do
CONTRATANTE para tratar de assuntos pertinentes a contratagao;

g) Rejeitar, no todo ou em parte, os produtos que estivem em desacordo com o
discriminado no presente Termo de Referéncia.

h) Manter a preservacao do equilibrio econémico-financeiro do objeto, seu registro e
a devida publicagdo no Diario Oficial dos Municipios.

10.2.2. Responder eventuais pedidos de reestabelecimento do equilibrio econémico
financeiro feitos pelo contratado no prazo méaximo de 60 (sessenta) dias conforme
determina o Inciso XI do artigo 92 da Lei 14.133/2021.

11. INFRACOES ADMINISTRATIVAS E APLICACOES DE SANCOES

11.1. A contratada que, sem justa causa, ndao cumprir as obrigacdes assumidas ou
infringir os preceitos legais, ressalvados os casos fortuitos ou de forca maior,
devidamente justificados e comprovados, aplicar-se-ao, conforme a natureza e
gravidade da falta cometida, sem prejuizo de outras sangbes pertinentes a espécie
prescrita pela Lei Federal n? 14.133/2021 e no Decreto Municipal n? 18.892/2023, e
previstas no Edital e/ou contrato, as seguintes penalidades:

I - Adverténcia;
ITI - Multa, nos seguintes percentuais:

a) No atraso injustificado da entrega do objeto contratado, ou por ocorréncia de
descumprimento contratual, serd calculado na forma estabelecida em edital, nao
podendo ser inferior a 0,5% (cinco décimos por cento), limitado a 30% (trinta por
cento);

b) No caso de atraso injustificado para substituicao do objeto, 0,5% (cinco
centésimos por cento) ao dia sobre o valor do produto, incidéncia limitada a 10 (dez)
dias;

c) Na hipétese de atraso injustificado para substituicao do objeto, superior a 10
(dez) dias, 8% (oito por cento) sobre o valor do produto;

d) Em caso de reincidéncia no atraso de que tratam as alineas “a”, “b” e “c” quando
da ocorréncia do 39 (terceiro) atraso, podera ser aplicada sancdo mais grave
prevista no inciso III deste item, concomitantes e sem prejuizo de outras
cominagées; e) Caso a multa a ser aplicada ultrapasse os limites fixados nas alineas
“ ”

a”, podera ser aplicada sancdo mais grave prevista no Inciso III deste item,
concomitantes e sem prejuizo de outras cominacées.

ITI - Inadimplemento absoluto das obrigacdes sujeitas a contratado a aplicagcao das



seguintes multas:
a) Pelo descumprimento total, serd aplicada multa de 10% sobre o valor contratado;

b) Pelo descumprimento parcial, serda aplicada multa de 5% sobre o valor do
contrato, levando em consideragdo para fixagdo do valor final, a relevancia da
parcela inadimplida;

c) Na hipétese da empresa recusar-se a formalizar o contrato no prazo informado,
durante a vigéncia da proposta, caracteriza-se a inexecucgao total da obrigacgao
assumida.

IV - impedimento de licitar e contratar, nos moldes do Art. 156, inciso III da Lei
Federal n? 14.133/2021.

V - Declaracao de inidoneidade para licitar ou contratar com a Unido, Estados,
Distrito Federal ou Municipios, com fulcro no Art. 156, da Lei Federal n°
14.133/2021, quando a CONTRATADA deixar de cumprir as obrigagdes assumidas,
praticando falta grave, dolosa ou revestida de ma-fé.

11.2. A aplicacao de quaisquer das penalidades ora previstas nao impede a rescisao
contratual.

11.3. A aplicagdo das penalidades serd precedida da concessdo de oportunidade
para exercicio da ampla defesa e do contraditério, por parte do contratado, na forma
da lei.

11.4. Reabilitagdo perante a autoridade que aplicou a penalidade sera concedida
sempre que o contratado ressarcir a Administracdo pelos prejuizos resultantes e
apos decorrido o prazo da sangao aplicada.

11.5. Os prazos para adimplemento das obrigacdes consignadas no presente termo
admitem prorrogacao nos casos e condicoes especificados no art. 92 da Lei federal
n® 14.133/2021, devendo a solicitacdo dilatéria, sempre por escrito, ser
fundamentada e instruida com os documentos necessarios a comprovacgdo das
alegacoes, recebida contemporaneamente ao fato que enseja-la, sendo considerados
injustificados os atrasos nao precedidos da competente prorrogacao.

11.6. As multas, aplicadas apds o regular processo administrativo, serao
descontadas dos pagamentos eventualmente devidos ao Contratado.

11.7. As penalidades serao obrigatoriamente registradas no SICAF e no Cadastro de
Fornecedores do Municipio de Porto Velho-RO, e no caso de suspensao de licitar, o
licitante devera ser descredenciado por igual periodo, sem prejuizo das multas
previstas no Edital, seus anexos e demais cominacgoes legais.

11.8. Se, durante o processo de aplicacdo de penalidade, se houver indicios de
pratica de infracdo administrativa tipificada pela Lei n® 12.846, de 12 de agosto de
2013, como ato lesivo a administragdo publica nacional ou estrangeira, cépias dos
processos administrativos necessarios a apuracao da responsabilidade da empresa
deverdo ser remetidas a autoridade competente, com despacho fundamentado, para
ciéncia e decisdao sobre a eventual instauracdo de investigacdao preliminar ou
Processo Administrativo de Responsabilizacdo - PAR.

11.9. A apuracdo e o julgamento das demais infragcoes administrativas nao
consideradas como ato lesivo a Administragao Publica nacional ou estrangeira nos
termos da Lei n? 12.846, de 12 de agosto de 2013, seguirdao seu rito normal na
unidade administrativa.

11.10. O processamento do PAR nao interfere no seguimento regular dos processos
administrativos especificos para apuracdo da ocorréncia de danos e prejuizos a
Administragdo Publica Federal resultantes de ato lesivo cometido por pessoa
juridica, com ou sem a participacao de agente publico.

11.11. A aplicacdo de qualquer das penalidades previstas realizar-se-a em processo
administrativo que assegurard o contraditério e a ampla defesa a CONTRATADA,
observando-se o procedimento previsto na Lei Federal n? 14.133, de 2021, e
subsidiariamente a Lei n® 9.784, de 1999.

11.11.1. Observadas ainda as disposigbes constantes nos Arts. 95 a 130 do Decreto
Municipal n® 18.892/2023.

11.11.2. O Contratante deverd, no prazo maximo de 15 (quinze) dias uteis, contado



da data de aplicacdo da sangao, informar e manter atualizados os dados relativos as
sancoes por ela aplicadas, para fins de publicidade no Cadastro Nacional de
Empresas Inidoneas e Suspensas (CEIS) e no Cadastro Nacional de Empresas
Punidas (CNEP), instituidos no ambito do Poder Executivo Municipal.

11.11.3. As penalidades serao obrigatoriamente registradas no SICAF pela
Contratante.

11.11.4. No mais, em casos de inadimplemento, aplicam-se as sanc¢oes, as formas,
os prazos e demais prerrogativas previstas nos arts. 96 a 130 do Decreto Municipal
Lei 18.892/2023. (SANCOES ADMINISTRATIVAS);

12. INSTRUMENTO DA CONTRATACAO

12.1. O fornecimento, em razao de tratar-se de entrega imediata e, considerando o
disposto no art. 95 da Lei Federal n® 14.133/2021, sera instrumentalizado por meio
de Nota de Empenho, que terd forca obrigacional e vincula a licitante a sua
proposta, o Termo de Referéncia e ao edital de licitagdao, sem prejuizo as demais
obrigacdes decorrentes de Lei e normas.

12.2. Conforme art. 60 do Decreto Municipal n? 18.892/2023, na hipdtese de o
vencedor da licitacdo nao comprovar as condicoes de habilitacdao consignadas no
edital ou se recusar a assinar a ata de registro de precos ou retirar a nota de
empenho, outro licitante podera ser convocado, respeitada a ordem de classificacao,
para, apos a comprovagdo dos requisitos para habilitagdo, analisada a proposta e
eventuais documentos complementares e, feita a negociacao, retirar a nota de
empenho, sem prejuizo da aplicacao das sangoes previstas neste termo e edital.

12.3. A contratagdo resultante do objeto deste instrumento, reger-se-4 ainda pelas
normas fixadas pelo Cdodigo de Defesa do Consumidor, Lei n? 8.078, de 11.09.1990.

13. ADEQUACAO ORCAMENTARIA

13.1. Conforme dispée o art. 52 do Decreto Municipal n? 18.892/2023, que
regulamenta o Sistema de Registro de Pregcos no ambito do Municipio de Porto
Velho:

“Na licitagdo para Registro de Precos, ndo é obrigatorio indicar a dotacdo orcamentaria, que
somente serd exigida para a formalizagdo do contrato ou outro instrumento habil”.

14. DISPOSICOES GERAIS

14.1. Havendo a necessidade de realizacdo de ato de qualquer natureza pelos
fornecedores, cujo prazo nao conste deste Termo de Referéncia, devera ser atendido
o prazo indicado pelo agente competente da Administracdo na respectiva
notificagao.

14.2. As normas disciplinadoras deste Termo de Referéncia serdao sempre
interpretadas em favor da ampliacao da disputa entre os interessados, desde que
ndo comprometam o interesse da Administracao, o principio da isonomia, a
finalidade e a seguranca da contratacao.

14.3. Em caso de divergéncia entre disposicées deste Termo de Referéncia e de
seus anexos ou demais pecas que compdem o processo, prevalecera as deste Termo
de Referéncia.

14.4. Da sessdo publica sera divulgada Ata no sistema eletronico.

14.5. Integra este Termo de Referéncia, para todos os fins e efeitos, os seguintes
anexos:

ANEXO I - DESCRICAO DOS SERVICOS, QUANTITATIVOS E VALORES
ESTIMADOS;

ANEXO II - ESTUDO TECNICO PRELIMINAR e seus Anexos siao partes
integrantes do Termo de Referéncia (documento que faz parte da fase de
planejamento de contratagoes publicas, com intuito de demonstrar a necessidade da
contratacao e instruir a elaboracao do Termo de Referéncia definitivo).

Porto Velho/RO, 08 de abril de 2026.

Responsavel pela elaboragao:



JOAO LUCAS MOTA DE ALMEIDA
Diretor do Departamento de Gestdo dos Ntucleos Administrativos - DGNA

Matricula n2 10080886

Aprovo nos termos da Lei n? 14.133/2021:

THIAGO DE CASTRO PEREIRA
Secretario Executivo de Gestdao de Gastos Publicos - SEG/SMCL

Matricula n? 10081011

MARCIO ROGERIO GABRIEL
Secretario Municipal de Contratos, Convénios e Licitagoes - SMCL

Matricula n® 10078228



ANEXO I - DO TERMO DE REFERENCIA

DESCRICAO DOS SERVICOS, QUANTITATIVOS E VALORES ESTIMADOS

ITEM

CATMA]

DESCRICAO

UNIDADE

QUANTIDA

VALOR
UNITAR
R$

VALOR
TOTAL R$

LOTE 1 - SERVIDO NO LOCAL DO EVENTO

PARTICIPACAO AMPLA CONCORRENCIA

3697/124

COFFEE BREAK - servido no local
do evento indicado pela contratante,
devendo constar de no minimo: 2
tipos de sucos naturais (maracuja,
abacaxi, acerola, e outros), frutas
(mamao, melao, melancia, abacaxi e
outras) leite, café; 4 opgbes de
salgados (coxinhas, pastéis,
(@Anudinhos, rissoles, empadas,
bolinhas de queijo, quibe e pao de
queijo), 2 opcoes de doce (bolos,
gelatinas, mouse e mingau). Deverao
ser evitadas frituras e alimentos ricos
em cremes. Incluindo os servigcos de
montagem e o fornecimento de todo
material necessario para a execugdo
do servigo.

UND/PESSQ

A 51543

R$
65,80

R$
3.391.529,4

10

445485/

Fornecimento no local de cada
evento de agua mineral, café (com
e sem agucar) de marca que deve
possuir Certificado no PQC
dHidFama de Qualidade do Café), da
ABIC e cha (com e sem agucar)
durante o periodo de realizagéo do
evento (maximo 8 horas diarias).

UND/PESS(

A 12467

R$
26,82

R$
334.364,94

3697/128FF

Refeicao tipo self-service (a
vontade) devendo constar no minimo:
2 a 3 tipos de saladas variadas sendo
uma opgao cozida, 2 tipos de arroz, 2
guarnicoes, 2 tipos de carne de
imeira (sendo uma de carne branca
e uma vermelha), feijao, sobremesas
variadas (sendo pelo menos uma
opcao de fruta e uma opgao de doce)
1 bebida ndo alcodlica por pessoa
(suco natural, refrigerante ou &agua

mineral). Almogo e janta.

UND/PESSQ

A 12415

R$
61,50

R$
763.522,50

VALOR TOTAL ESTIMADO DO LOTE 1: R$ 4.489.416,84

LOTE 2 - EVENTO ATE 50 PESSOAS

PARTICIPACAO AMPLA CONCORRENCIA

3697/124

COFFEE BREAK - servido no local
do evento indicado pela contratante,
devendo constar de no minimo: 2
tipos de sucos naturais (maracuja,
abacaxi, acerola, e outros), frutas
(mamao, meldo, melancia, abacaxi e
outras) leite, café; 4 opgbes de
salgados (coxinhas, pastéis,
@Anudinhos, rissoles, empadas,
bolinhas de queijo, quibe e pao de
queijo), 2 opcoes de doce (bolos,
gelatinas, mouse e mingau). Deverao
ser evitadas frituras e alimentos ricos
em cremes. Incluindo os servigos de
montagem e o fornecimento de todo
material necessario para a execugao

do servigo.

UND/PESSQ

A 3030

R$
42,62

R$
129.138,60




445485/
471340

Fornecimento no local de cada
evento de agua mineral, café (com
e sem acgucar) de marca que deve
possuir Certificado no PQC
(Programa de Qualidade do Café), da
ABIC e chd (com e sem acucar)
durante o periodo de realizacao do
evento (maximo 8 horas diarias).

UND/PESS(Q

A 2130

R$
15,42

R$
32.844,60

3697/128FF

Refeicao tipo self-service (a
vontade) devendo constar no minimo:
2 a 3 tipos de saladas variadas sendo
uma opcao cozida, 2 tipos de arroz, 2
guarnicoes, 2 tipos de carne de
imeira (sendo uma de carne branca
e uma vermelha), feijao, sobremesas
variadas (sendo pelo menos uma
opgao de fruta e uma opgao de doce)
1 bebida ndo alcodlica por pessoa
(suco natural, refrigerante ou &agua
mineral). Almogo e janta.

UND/PESS(Q

A 1130

R$
63,25

R$
71.472,50

22721

Auditoério com tecnologia para
transmissao e recepc¢ao ao vivo, com
capacidade para 50 pessoas
sentadas confortavelmente em
poltronas com assento e encosto
almofadados, apoio para os bragos e
prancheta tipo moével ou movel
escamoteavel. Ambiente climatizado,
com boa acustica, contendo 01 (um)
ponto para internet, computador,
data-show, telao para projecao,
quadro tipo flip charte pincel
adequado, 02 microfones (01
microfone comum e outro microfone
de lapela) que permitam ao
palestrante mobilidade e caixa de
som condizente com o tamanho do
ambiente.

DIARIA

55

R$
2.033,45

R$
111.839,75

VALOR TOTAL ESTIMADO DO LOTE 2: R$ 345.295,45

LOTE 3 - EVENTO PARA 100 PESSOAS

PARTICIPACAO AMPLA CONCORRENCIA

3697/124

COFFEE BREAK - servido no local
do evento indicado pela contratante,
devendo constar de no minimo: 2
tipos de sucos naturais (maracuja,
abacaxi, acerola, e outros), frutas
(mamao, meldo, melancia, abacaxi e
outras) leite, café; 4 opcoes de
salgados (coxinhas, pastéis,
@Anudinhos, rissoles, empadas,
bolinhas de queijo, quibe e pao de
queijo), 2 opcoes de doce (bolos,
gelatinas, mouse e mingau). Deverao
ser evitadas frituras e alimentos ricos
em cremes. Incluindo os servigos de
montagem e o fornecimento de todo
material necessario para a execugdo
do servigo.

UND/PESSQ

A 3.813

R$
50,85

R$
193.891,05

445485
471340

Fornecimento no local de cada
evento de agua mineral, café (com
e sem acucar) de marca que deve
possuir Certificado no PQC
(Programa de Qualidade do Café), da
ABIC e chd (com e sem acgucar)
durante o periodo de realizagcao do
evento (maximo 8 horas diarias).

UND/PESSQ

A 3.413

R$
14,52

R$
49.556,76

Refeicao tipo self-service (a




10

3697/124

vontade) devendo constar no minimo:
2 a 3 tipos de saladas variadas sendo
uma opcao cozida, 2 tipos de arroz, 2
guarnicoes, 2 tipos de carne de
Primeira (sendo uma de carne branca
e uma vermelha), feijao, sobremesas
variadas (sendo pelo menos uma
opcao de fruta e uma opgao de doce)
1 bebida ndo alcodlica por pessoa
(suco natural, refrigerante ou agua
mineral). Almocgo e janta.

UND/PESSQ

A 2.913

R$
63,25

R$
184.247,25

11

22721

Auditorio com tecnologia para
transmissdo e recepc¢ao ao vivo, com
capacidade para 100 pessoas
sentadas confortavelmente em
poltronas com assento e encosto
almofadados, apoio para os bracos e
prancheta tipo moével ou movel
escamoteavel. Ambiente climatizado,
com boa acustica, contendo 01 (um)
ponto para internet, computador,
data-show, telao para projecao,
quadro tipo flip charte pincel
adequado, 02  microfones (01
microfone comum e outro microfone
de lapela) que permitam ao
palestrante mobilidade e caixa de
som condizente com o tamanho do
ambiente.

DIARIA

36

R$
4.106,95

R$
147.850,20

VALOR TOTAL ESTIMADO DO LOTE 3: R$ 575.545,26

LOTE 4 - EVENTO 150 PESSOAS

PARTICIPACAO AMPLA CONCORRENCIA

12

3697/12§

COFFEE BREAK - servido no local
do evento indicado pela contratante,
devendo constar de no minimo: 2
tipos de sucos naturais (maracuja,
abacaxi, acerola, e outros), frutas
(mamao, melao, melancia, abacaxi e
outras) leite, café; 4 opgbes de
salgados (coxinhas, pastéis,
@Anudinhos, rissoles, empadas,
bolinhas de queijo, quibe e pao de
queijo), 2 opcoes de doce (bolos,
gelatinas, mouse e mingau). Deverao
ser evitadas frituras e alimentos ricos
em cremes. Incluindo os servigos de
montagem e o fornecimento de todo
material necessario para a execugdo
do servigo.

UND/PESS(Q

A 5.400

R$
39,48

R$
213.192,00

13

445485/
471340

Fornecimento no local de cada
evento de agua mineral, café (com
e sem acucar) de marca que deve
possuir Certificado no PQC
(Programa de Qualidade do Café), da
ABIC e chad (com e sem acucar)
durante o periodo de realizagdo do
evento (maximo 8 horas diarias).

UND/PESS(

A 2.400

R$
19,95

R$
47.880,00

14

3697/124

Refeicao tipo self-service (a
vontade) devendo constar no minimo:
2 a 3 tipos de saladas variadas sendo
uma opcgao cozida, 2 tipos de arroz, 2
guarnicoes, 2 tipos de carne de

rimeira (sendo uma de carne branca

uma vermelha), feijao, sobremesas
variadas (sendo pelo menos uma
opcao de fruta e uma opgao de doce)
1 bebida ndo alcodlica por pessoa
(suco natural, refrigerante ou agua

UND/PESS(

A 1.200

R$
71,68

R$
86.016,00




mineral). Almocgo e janta.

15

22721

Auditorio com tecnologia para
transmissdo e recepc¢ao ao vivo, com
capacidade para 150 pessoas
sentadas confortavelmente em
poltronas com assento e encosto
almofadados, apoio para os bracos e
prancheta tipo moével ou movel
escamoteavel. Ambiente climatizado,
com boa acustica, contendo 01 (um)
ponto para internet, computador,
data-show, telao para projecao,
quadro tipo flip charte pincel
adequado, 02  microfones (01
microfone comum e outro microfone
de lapela) que permitam ao
palestrante mobilidade e caixa de
som condizente com o tamanho do
ambiente.

DIARIA

22

R$
4.078,33

R$
89.723,26

VALOR TOTAL ESTIMADO DO LOTE 4: R$ 436.811,26

LOTE 5 - EVENTO ATE 200 PESSOAS

PARTICIPACAO AMPLA CONCORRENCIA

16

3697/
12807

COFFEE BREAK - servido no local
do evento indicado pela contratante,
devendo constar de no minimo: 2
tipos de sucos naturais (maracuja,
abacaxi, acerola, e outros), frutas
(mamao, meldo, melancia, abacaxi e
outras) leite, café; 4 opgbes de
salgados (coxinhas, pastéis,
canudinhos, rissoles, empadas,
bolinhas de queijo, quibe e pao de
queijo), 2 opcoes de doce (bolos,
gelatinas, mouse e mingau). Deverao
ser evitadas frituras e alimentos ricos
em cremes. Incluindo os servigos de
montagem e o fornecimento de todo
material necessario para a execugao
do servigo.

UND/PESSQ

A 4.400

R$
37,78

R$
166.232,00

17

445485
471340

Fornecimento no local de cada
evento de agua mineral, café (com
e sem acucar) de marca que deve
possuir Certificado no PQC
(Programa de Qualidade do Café), da
ABIC e chd (com e sem acucar)
durante o periodo de realizacao do
evento (maximo 8 horas diarias).

UND/PESS(Q

A 4.200

R$
21,00

R$
88.200,00

18

3697/128FF

Refeicao tipo self-service (a
vontade) devendo constar no minimo:
2 a 3 tipos de saladas variadas sendo
uma opcgao cozida, 2 tipos de arroz, 2
guarnicoes, 2 tipos de carne de
imeira (sendo uma de carne branca
e uma vermelha), feijdo, sobremesas
variadas (sendo pelo menos uma
opcao de fruta e uma opgao de doce)
1 bebida ndo alcodlica por pessoa
(suco natural, refrigerante ou agua
mineral). Almoco e janta.

UND/PESSQ

A 3.000

R$
71,34

R$
214.020,00

Auditério com tecnologia para
transmissao e recepc¢ao ao vivo, com
capacidade para 200 pessoas
sentadas confortavelmente em
poltronas com assento e encosto
almofadados, apoio para os bragos e
prancheta tipo moével ou movel
escamoteavel. Ambiente climatizado,




19

22721

com boa acustica, contendo 01 (um)
ponto para internet, computador,
data-show, telao para projecao,
quadro tipo flip charte pincel
adequado, 02  microfones (01
microfone comum e outro microfone
de lapela) que permitam ao
palestrante mobilidade e caixa de
som condizente com o tamanho do
ambiente.

DIARIA

218

R$
4.007,50,

R$
873.635,00

VALOR TOTAL ESTIMADO DO LOTE 5: R$ 1.342.087,00

LOTE 6 - EVENTO ATE 300 PESSOAS

PARTICIPACAO AMPLA CONCORRENCIA

20

3697/124

COFFEE BREAK - servido no local
do evento indicado pela contratante,
devendo constar de no minimo: 2
tipos de sucos naturais (maracuja,
abacaxi, acerola, e outros), frutas
(mamao, meldo, melancia, abacaxi e
outras) leite, café; 4 opcgoes de
salgados (coxinhas, pastéis,
@Anudinhos, rissoles, empadas,
bolinhas de queijo, quibe e pao de
queijo), 2 opcoes de doce (bolos,
gelatinas, mouse e mingau). Deverao
ser evitadas frituras e alimentos ricos
em cremes. Incluindo os servigos de
montagem e o fornecimento de todo
material necessario para a execugdo
do servigo.

UND/PESS(Q

A 1.4380

R$
28,62

R$
411.555,60

21

445485
471340

Fornecimento no local de cada
evento de agua mineral, café (com
e sem acucar) de marca que deve
possuir Certificado no PQC
(Programa de Qualidade do Café), da
ABIC e chad (com e sem acucar)
durante o periodo de realizacdo do
evento (maximo 8 horas diarias).

UND/PESS(Q

A 9.580

R$
25,33

R$
242.661,40
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3697/128FF

Refeicao tipo self-service (a
vontade) devendo constar no minimo:
2 a 3 tipos de saladas variadas sendo
uma opcao cozida, 2 tipos de arroz, 2
guarnicoes, 2 tipos de carne de
imeira (sendo uma de carne branca
e uma vermelha), feijao, sobremesas
variadas (sendo pelo menos uma
opgao de fruta e uma opgao de doce)
1 bebida ndo alcodlica por pessoa
(suco natural, refrigerante ou &agua
mineral). Almogo e janta.

UND/PESS(Q

A 5.400

R$
71,63

R$
386.802,00
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22721

Auditorio com tecnologia para
transmissdo e recepc¢ao ao vivo, com
capacidade para 300 pessoas
sentadas confortavelmente em
poltronas com assento e encosto
almofadados, apoio para os bracos e
prancheta tipo moével ou movel
escamoteavel. Ambiente climatizado,
com boa acustica, contendo 01 (um)
ponto para internet, computador,
data-show, telao para projecao,
quadro tipo flip charte pincel
adequado, 02  microfones (01
microfone comum e outro microfone
de lapela) que permitam ao
palestrante mobilidade e caixa de
som condizente com o tamanho do
ambiente.

DIARIA

45

R$
6.169,50

R$
277.627,50




VALOR TOTAL ESTIMADO DO LOTE 6: R$ 1.318.646,50

VALOR ESTIMADO PARA PONTRATA(;,&(')- R$ 8.507.802,31 (oito milhdes e qninhpntnc e sete
mil e oitocentos e dois reais e trinta e um centavos).




ANEXO II - DO TERMO DE REFERENCIA
ESTUDO TECNICO PRELIMINAR, id. (0251880)

O Estudo Técnico Preliminar é considerado parte integrante do Termo _de
Referéncia, e o mesmo podera ser adquirido junto ao EDITAL DE LICITACAO,
disponibilizados no Portal da Prefeitura de Porto Velho (www.portovelho.ro.gov.br) e

Link: https://www.gov.br/compras/pt-br.

SE'! IEI Documento assinado eletronicamente por Carla Lauriane De Araujo, Diretor(a), em 08/04/2026, as
13:52, conforme art. 17, § 12, do Decreto n? 21.393, de 07 de outubro de 2025.

assinatura
eletrénica

SE'! El Documento assinado eletronicamente por Joao Lucas Mota de Almeida, Diretor(a), em 08/04/2026, as
assinatura 14:01, conforme art. 17, § 1°, do Decreto n® 21.393, de 07 de outubro de 2025.

eletrdnica

SE'! Documento assinado eletronicamente por Marcio Rogerio Gabriel, Secretario(a), em 08/04/2026, as
15:06, conforme art. 17, § 12, do Decreto n® 21.393, de 07 de outubro de 2025.

assinatura
eletrénica

SEI! Documento assinado eletronicamente por Thiago de Castro Pereira, Secretario(a), em 09/04/2026, as
11:33, conforme art. 17, § 12, do Decreto n2 21.393, de 07 de outubro de 2025.

assinatura
eletrénica
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